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Municipalidad d Santiago de Surco

RESOLUCIONN® § 1 1 -2020-RASS

"Ly Roxasa
Secretatia General Santiago de Surco, {1 § 0(T. 2070

EL ALCALDE DE LA MUNICIPALIDAD DE SANTIAGO DE SURCO

VISTO: el Memorandum N° 1652-2020-GM-MSS de la Gerencia Municipal; el Informe N* 577-
2020-GAJ-MSS de la Gerencia de Asesoria Juridica; el Informe N° 71-2020-GDE-MSS de la
Gerencia de Desarrollo Econdmico; el Memorandum N° 552-2020-GDS-MSS de la Gerencia de
Desarrolio Social; sobre la propuesta de “Plan de Vigilancia, Prevencién y Control del COVID-
19" para los espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos; v,

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Ley N° 28332 y modificatorias, s¢ cred 2l Programa de Incentivos a la Mejora
de la Gestion Municipal, el cual tiene por objetivos: i) Mejorar los niveles de recaudacion y la
gestién de los tributos municipales, fortaleciendo la estabilidad y eficiencia en la percepcion de
los mismos; ii) Mejorar la ejecucién de proyectos de inversion ptiblica, considerando los
lineamientos de politica de mejora en la calidad del gasto; iii) Reducir la desnutricién cronica
infantil en el pais; iv) Simplificar tramites generando condiciones favorables para el clima de
negocios y promoviendo 1a competitividad local; v} Mejorar la provision de servicios publicos
locales prestados por los gobiernos locales en el marco de la Ley 27972, Ley Organica de
Municipalidades; vi) Prevenir riesgos de desastres;

Que, la Cuarta Disposicion Complementaria Final del Decreto Legislativo N° 1440 dispone que
el Programa de Incentivos a la Mejora de la Gestion Municipal es una herramienta de
incentivos presupuestarios gque promueve fa mejora de la calidad de los servicios publicos
provistos por Jas municipalidades a nivel nacional y tiene como objetivo general contribuir a la
mejora de la efectividad y eficiencia del gasto publico de las municipalidades, vinculando el
financiamiento a la consecucion de resultados asociados a los objetivos nacionales; asimismo
sus objetivos especificos son: i} Mejorar la calidad de los servicios pulblicos locales vy la
ejecucion de inversiones, que estan vinculados a resultados, en e) marco de las competencias
municipales, de acuerdo a lo establecido en la Ley N° 27972, Ley Orgénica de Municipalidades;
y, ii) Mejorar los niveles de recaudacion y la gestién de los tributos municipales;

Que, mediante el Decreto Supremo N° 099-2020-EF, el Ministerio de Economia y Finanzas
modifico los procedimientos para el cumplimiento de metas y la asignacién de recursos del
Programa de Incentivos a la Mejora de la Gestion Municipal del Afio 2020, aprobados mediante
Decreto Supremo N° 362-2019-EF;

Que, mediante el Decreto Supremo N° 014-2020-PRODUCE se aprobaron los “Lineamientos
para la regulacién del funcionamiento de mercados de abasto y espacios temporales
habilitados para e comercio de alimentos, en el marco de las acciones de prevencion y
contencién del COVID-19"; en el Apartado VI de dicha norma se establecen las
responsabilidades de los Gobiernos Locales en relacion a los referidos lineamientos, siendo
una ellas elaborar y aprobar el *Plan de Vigilancia, Prevencion y Control de COVID-19" para
cada mercado de abasto o espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos ubicados
en la circunscripcidn de su competencia; ' -

Que, con el Memorandum N° 552-2020-GDS-MSS del 21.08.2020, 1a Gerencia.de Desarrollo
Social, a efectos de ejecutar lo normado en el Decreto Supremo N° 011-2020-PRODUCE,
remite a la Gerencia de Desarrolio Econémico la propuesta de “Plan de Vigilancia, Prevencion
y Conirol de COVID-19", para los -espacios temporales habilitados para el comercio de
alimentos, ubicados en el Parque de la Amistad Maria Grafia Ottone, el Parque del Aire, el
Estadio Julio Montjoy Guizado y el Complejo Deportivo Santiago Apéstol “Las Malvinas®,

Jr. Bolognesi 275, Plaza de Armas de Santiago de Surco. T. 411-5560 www.munisurco.gob.pe
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Que, con el Informe N° 71-2020-GDE-MSS del 09.09.2020, la Gerencia de Desarrollo
Econdmico, en el marco del cumplimiento del Plan de Incentives a la mejora de la Gestion
Municipal 2020, Meta 2, sefiala que la propuesta de “Plan de Vigilancia, Prevencién y Control
del COVID-19" elaborado por la Gerencia de Desarrollo Social, para los espacios habilitados
temporalmente, se encuentra acorde a la normativa vigente sobre la materia;

Que, con el Informe N° 577-2020-GAJ-MSS del 14.09.2020, la Gerencia de Asesoria Juridica,
teniendo en cuenta los actuados, opina que es procedente aprobar el *Plan de Vigilancia,
Prevencién y Control de COVID-19" para los espacios temporalmente habilitados para el
comercio de alimentos ubicados en el Pargue de la Amistad Maria Grafia Qftone, el Parque del
Aire, el Estadio Julic Montjoy Guizado y el Complejo Deportivo Santiage Apéstol “Las
Malvinas”;

Que, con el Memorandum N° 1652-2020-GM-MSS del 18.09,2020, la Gerencia Municipal
manifiesta su conformidad con la propuesta de "Plan de Vigilancia, Prevencién y Control del
COVID-19" sefialada anteriormente y solicita se continlie con el tramite de aprobacién

respectivo;

Estando a lo expuesto, contando con el Informe N° 577-2020-GAJ-MSS y demas actuados, en
uso de las facultades contenidas en el inciso 6) del articulo 20° de la Ley N° 27972, Ley
Organica de Municipalidades;

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR el “Plan de Vigitancia, Prevencion y Control de COVID-19",
para cada uno de los espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos ubicados
en los lugares que se detallan a continuacidn, que como anexos forman parte integrante de la
presente Resoclucion:

a} Parque de la Amistad Maria Grafia Ottone (Anexo N° 01).

b) Parque del Aire (Anexo N° 02).

¢) Estadio Julio Montjoy Guizado (Anexo N® 03). ‘

d) Complejo Deportivo Santiago Apégstol “Las Malvinas” (Anexo N° 04),

ARTICULO SEGUNDO.- El Funcionario Responsable del cumplimiento de la Meta 2, debera
remitir la presente Resolucion de Alcaldia en formato digital PDF via correo electrénico a)
Programa Nacional de Diversificacion Productiva del Ministerio de la Produccion, asi como a!

Ministerio de Salud.

ARTICULO TERCERO.- ENCARGAR el cumplimiento de la presente Resolucién a la Gerencia
Municipal, la Gerencia de Desarrollo Econdmico responsable del cumplimiento de la Meta 2 y
demas unidades organicas competentes de esta Corporacién Municipal.

Registrese, comuniquese y cimplase.

OXANA
EECRETARIA GENERAL




RESOLUCION N° 611 .2020-RASS

ANEXO N° 01

DOCUMENTO TECNICO

PLAN DE VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE COVID-19, EN EL
ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL COMERCIO DE
ALIMENTOS - PARQUE DE LA AMISTAD MARIA GRANA OTTONE EN
EL DISTRITO DE SANTIAGO DE SURCO
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6.1. DE LA RESPONSABILIDAD DEL ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL
COMERCIO DE ALIMENTOS- PARQUE DE LA AMISTAD MARIA GRANA OTTERO DE
SANTIAGO DE SURCO.

6.2. DE LA REPSONSABILIDAD DE LA MUNICIPALIDAD DE SANTIAGO DE SURCO

6.3. DE LA RESPONSABILIDAD DEL COMITE DE AUTOCONTROL SANTARIO

' 6.4. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS COMERCIANTES Y VENDEDORES

6.5. DE LA RESPONSBILIDD DE LOS PROVEEDORES
6.6. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS ESTIBADORES, PERSONAL DE

TRANSPORTE Y LIMPIEZA.

CONDICIONES DE ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL COMERCIO DE
ALIMENTOS- PARQUE DE LA AMISTAD MARIA GRANA OTTERO DE SANTIAGO DE
SURCO.
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7.4. CONDICIONES SANITARIAS DE LOS PUESTOS DE VENTA
7.5. CONDICIONES DE SEGURIDAD
7.6. PERSONAL
7.6.1 PERSONAL ADMINISTRATIVO Y OPERATIVO
7.6.2. PERSONAL EXTERNO
7.7. CLIENTES
7.8. CONSIDERACIONES DURANTE LOS PROCESOS OPERATIVOS DE LOS
COMERCIANTES
7.8.1. EN LA COMPRA O RECEPCION DE MERCADERIA
7.8.2. EN EL TRANSPORTE DE MERCADERIA
7.8.3. EN LA VENTA DE MERCADERIA
LINEAMIENTO DE ACTUACION PARA LA DETECCION O SOSPECHA DE COVID-19



OBJETIVO

Establecer lineamiento de prevencién y control de COVID-19 y garantizar el
cumplimiento de las normas de salubridad en el espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos Parque de la amistad Maria Grafia Ottone de Santiago de
Surco, con el fin proteger la salud de los consumidores, comerciantes y reducir la
agiomeracion en los mercados de abastos.

JUSTIFICACION

La organizacion mundial de la salud (OMS) eleva la alerta por el COVID-19 a "nivel muy
alto” tras los casos de brote que se detectaron en més de ciento ochenta (180) paises
de todo el mundo de manera simultdnea. En el Perd se decretdé en Estado de
Emergencia la emergencia a nivel nacional mediante Decreto Supremo N°008-2020-SA
publicado el 11 de marze del 2020, a la vez que se dictan medidas de prevencién y
control de COVID -19, que pone en aislamiento social obligatorio a toda la poblacion y
paraliza la gran mayoria de actividades econdmicas a excepciéon de las actividades y
servicios esenciales.

A traves del Decreto Supremo N° 004-2020-PCM, publicado el 15 de marzo del 2020 se
declara Estado de Emergencia Nacional, por las graves circunstancias que afectan la
vida de la Nacion a consecuencia del brote de COVID-19. Es asi que uno de los
servicios esenciales que deben ser garantizados durante el estado de emergencia
nacional es la adquisicion, produccion y abastecimientos de alimentos, lo que incluye su
almacenamiento y distribucion para la venta al pablico, siendo el rol fundamental de los

- mercados de abasto el suministro de alimentos y otros productos de primera necesidad

para la poblacion. _

El censo Nacional de Mercados de Abastos 2016, llevado a cabo por Instituto Nacional
de Estadistica e Informatica (INE!l) y a solicitud del Ministerio de la Produccion
(PRODUCE) muestra como resultado que el 25% .3 de los mercados de abastos del
pais tienen comercio ambulatorio dentro de sus instalaciones, en tanto que el 58.8%
reporta la presencia de ambulantes en los exteriores, situacién que se agrava al interior
del pais cada vez mas. La aglomeracion de personas tanto del comerciante como
compradores, que se preduce en los mercados de abasto hace gue estos se conviertan
en focos de propagacion masiva de COVID-19, Io que requiere redoblar las acciones de
salubridad adoptando las medidas de aislamiento recomendadas por la autoridad.

En este sentido mediante la disposicion complementaria. Final del Decreto Supremo
N°099-2020-EF decreto mediante el cual se modifican los procedimientos para el
cumplimiento de metas y la asignacién de recursos del programa de incentivos a la
mejora gestion municipal del afio 2020, y dictan otras medidas, se dispuso que el
Ministerio de Produccién, Ministerio de Agricultura y Riego, el Ministerio de Ambiente y
el Ministerio de Salud, apruehan los lineamientos que regulen el funcionamiento de los
mercados de abasto, en el marco de la prevencion y contencién del COVID-19, los
cuales son implementados por los Gobiernos Locales bajo el acompafiamiento y
asistencia técnica de los mencionados Ministerios en el marco de su competencia .

Es por ello que para garantizar las normas de salubridad en los mercados de abastos
estaria a cargo de la Municipalidad de Santiago de Surco, a través de las medidas de
aislamiento tomando en cuenta medidas de lineamiento de prevencion y contencién de
COVID-19.

El cumplimiento de estas medidas de salubridad permitira a la Municipalidad de
Santiago de Surco contribuir a la reduccién de transmision comunitaria del



SARS.CoV.2, causante del COVID-19 al realizar el distanciamiento social, protegiendo
la vida v la salud de los consumidores y los propios comerciantes.

Ill. ALCANCE

El presente plan es de aplicacion obligatoria a todo el personal como: comerciantes,
vendedor, publico consumidor, estibadores, transportistas, personal administrativo,
personal de limpieza y demas personal que labore en las diferentes etapas de la
cadena alimentaria (adquisicion, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y
comercializacién), en el espacio temporal habilitado por la Municipalidad de Santiago de
Surco. :

IV. MARCO NORMATIVO

« Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias.

e LeyN° 27972, Ley Orgénica de Municipalidades y sus modificatorias.

« Ley N2 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo y modificatoria.

« Decreto de Urgencia N° 025-2020, Dictan medidas urgentes y excepcionales
destinadas a reforzar el Sistema de Vigilancia y Respuesta Sanitaria frente al
COVID-19 en el territorio nacional.

« Decreto Supremo N° 008-2020-SA, que declara la emergencia sanitaria a nivel
nacional por el plazo de noventa (90) dias calendario, y dicta medidas de
prevencion y control del Coronavirus (COVID-19).

« Decreto Supremo N° 044-2020-PCM, que declara Estado de Emergencia
Nacional por las graves circunstancias que afectan la vida de la Nacion a
consecuencia del brote del COVID-19 y sus precisiones, modificatorias y
prorrogas.

e Decreto Supremo N° 057-2020-PCM, numeral 3.8, que determina el uso
obligatorio de mascarilla para circular por las vias de uso plblico y atencion de
usuarios. '

‘o Decreto Supremo N° 083-2020-PCM, numeral 6.1, que determina mantener una
distancia social no menor de un (1) metro en mercados.

« Decreto Supremo N° 022-2001-SA, gue aprueba el Reglamento Sanitario para
las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas y Establecimientos
Comerciales, Industriales y de Servicios. - Informe de Adjuntia N¢ 01-2020-
DP/AMASPPL. MA de la Defensoria del Pueblo, que determina las condiciones
de salubridad en mercados de abastos, supermercados y bodegas para prevenir
la enfermedad de COVID-19.

« Resolucion Ministerial N° 282-2003-SA/DM, que aprueba el Reglamento
Sanitario para el funcionamiento de mercados de abasto.

« Decreto de Urgencia N° 026-2020, Decreto de Urgencia que establece diversas
medidas excepcionales y temporales para prevenir la- propagacion del
Coronavirus (COVID-19) en el Territorio Nacional.

« Resolucion Ministerial N° 193-2020-MINSA, Aprueban el Documento Técnico:
Prevencion, Diagndstico y Tratamiento de personas afectadas por COVID-19 en
el Perl y su modificatoria.

o Resolucion Ministerial N° 239-2020-MINSA, Aprueban el Documente Técnico
“Lineamientos para la vigilancia de la salud de los trabajadores con riesgo de
exposicion a COVID-19". : '




V. TERMINOS Y DEFINICIONES

e Buenas Practicas de Manufactura: son una herramienta bésica para la
obtencidn de productos seguros para el consumo humano, que se cenfralizan en
la higiene y la forma de manipulacion.

» Espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos: espacios
plblicos disponibles para habilitar puestos de venta de productos de primera
necesidad con el fin de evitar la aglomeracién en mercados de abasto en el
distrito de Santiago de Surco.

e Contaminacién cruzada: es e! proceso por el cual los alimentos entran en
contacto con sustancias ajenas, generalmente nocivas para la salud. Un ejemplo
tipico de contaminacion cruzada es el confacto de la sangre de la carne
con alimentos cocidos. :

e Puesto de ventas: espacios interiores delimitados al interior de los mercados de
abasto.

+ Desinfeccién: proceso quimico que mata o erradica los microorganismos sin
discriminacién al igual como las bacterias, virus y .protozoos impidiendo el
crecimiento de microorganismos patégenos en fase vegetativa que se
encuentren en objetos inertes.

» Inocuidad de alimentos: puede definirse como el conjunto de condiciones y
medidas necesarias durante la produccion, almacenamiento, distribucion y
preparacidn de alimentos para asegurar que una vez ingeridos, no representen
un riesgo para la salud.

« Calidad sanitaria: [o que se busca es brindar a los pacientes servicios donde
puedan cuidar, mejorar y recuperar su estado de salud, contando con una
atencion adecuada, oportuna y eficiente.

» Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) Conjunto de procedimientos de
limpieza y desinfeccidn, aplicados a infraestructura, ambientes, equipos,
utensilios, superficies, con el proposito de eliminar tierra, residuos de alimentos,
suciedad, grasa, otras materias objetables, asi como reducir considerablemente
la carga microbiana y peligros, que impliquen riesgo de contaminacion para los

‘alimentos. incluye contar con las medidas para un correcto saneamiento de
servicios basicos (agua, desaglie, residuos sélidos) y para la prevencion y
control de vectores.

+ Cliente: organizacion o persona que recibe el producto

s Proveedor: empresa o persona fisica que proporciona bienes o servicios a otras
personas o empresas.

» Riesgo: Posibilidad de que se produzca un contratiempo o una desgracia, de
que alguien o algo sufra perjuicio o dafio.

» Distanciamiento social: mantener a menos de un metro de distancia con otro
individuo.

» Caso confirmado: una persona con confirmacion de laboratorio de infeccion por
COVID-19 independientemente de los sintomas y signos clinicos.

o Caso sospechoso: persona gue cumpla con las siguientes situaciones

» Fiebre mayo a 38 °C, sensacion de falta aire, malestar general dolor de
caheza, respiracién rapida tos seca.

» Historia de viaje o de permanencia de un pais con transmision activa de
virus en los 14 dias previos a inicios del sintoma.




« Seguimiento clinico: actividades dirigidas a conocer la evolucion clinica del
caso e identificar precozmente signos de alarma e identificar la aparicion de
signos y sintomas respiratorios en contactos directos del caso de COVID-19.

« Equipo de Proteccidn Personal (EPP): es cualquier equipo o dispositivo
destinado para ser utilizado o sujetado por el trabajador, para protegerlo de uno
o varios riesgos y aumentar su seguridad o su salud en el trabajo

« Sanitizante: Es un quimico que reduce el niimero de microorganismos a un nivel
seguro. No necesita eliminar el 100% de todos [os organismos para ser efectivo.
Los sanitizantes no matan virus y hongos, en una situacién de preparacion de
los alimentos, el Sanitizante debe reducir la cuenta de bacierias en un 99.899 %.
Los sanitizantes requieren matar el 99.99% de los organismos presentes en 30
segundos.

« Vigilancia sanitaria: conjunto de acciones para llevar a cabo la constatacion

fisica o inspeccién de productos, procesos o servicios a lo largo de la cadena de

produccion.
Lista de acrénimos:

EPP: Equipo de Proteccién Personal

MINSA: Ministerio de Salud -

DIRESA: Direccion de Redes Integradas de Salud

GERESA: Gerencia Regional de Salud

MINAGRI: Ministerio de Agricultura y Riego

PRODUCE: Ministerio de Produccion

MINAM: Ministerio de Ambiente

COVID-19: Enfermedad respiratoria muy contagiosa causada por el

virus SARS-CoV-2. Se piensa que este virus se transmite de una

persona a otra en las gotitas que se dispersan cuando la persona
infectada tose, estornuda o habla.

-

NENENENENE VRN

Vi, DE LAS RESPONSABILIDADES Y FUNCIONES
6.1. DE LA RESPONSABILIDAD DEL ESPACIO TEMPORAL

» Cumplir con la Resolucién Ministerial N°282-2003-SA/DM-Reglamento Sanitario
de Mercados de abastos.

+ Coordinar con la municipalidad par conformacion del Comité de Autocontrol
Sanitario (CAS).

» Garantizar que los productos masivos, se expendan con calidad sanitaria y sean
inocuos para el consumidor.

« Atender pedidos en los horarios que establezca la autoridad nacional.

» Se recomienda a todos los comerciantes deben pasar por la aplicaciéon de un
aprueba serolégica de COVID-19.

» Evitar el ingreso a menores de edad.

» Evitar el ingreso de animales a excepcion de los perros guias.

DE LA RESPONSABILIDAD DE LA MUNICIPALIDAD DE SANTIAGO DE
SURCO

« Implementar las disposiciones establecidas en el presente plan en cada
espacio temporal para el comercio de alimentos dentro de la circunscripcion de
su competencia basadas en Decreto Supremo N°011-2020-PRODUCE, que
aprueba “Lineamientos para la regulacion de funcionamiento de
mercados de abastos y espacios temporales habilitados para el comercio




de alimentos en el marco de las acciones de prevencién y contencién de
COVID-19"

» Conformar en cada espacio temporal habilitado para el comercio de alimen{os
un Comité de Autocontrol Sanitario {en adelante el COMITE) el cual sera
conformado por:

a) Un representante de la Municipalidad de Santiago de Surco, quien lo
preside.

b) El administrador del mercado de abasto quien ejerce la secretaria
técnica. En el caso del espacio temporal habilitado, quien asume la
secretaria técnica es el representante del gobierno local.

¢) Dos representantes un hombre y una mujer de los comerciantes o
vendedores de mercado de abasio o espacio temporales habilitados
para el comercio de alimentos.

d) Un representante de salud designado por Ia Direccion de Redes.
Integrales (DIRIS LIMA SUR),

e) Cada integrante titular del COMITE cuenta con un representante

- alterno quien asiste a las reuniones en caso ausencia del titular,

e En lo sucesivo la Municipalidad aprobara el esquema de “Plan de vigilancia
prevencién y control de COVID-19” para cada espacio temporal habilitado
para el comercio de alimentos y verificara la mplementac;on y cumplimiento
de los mismos en coordinacién con el COMITE correspondiente, para ello se
debe seguir e! esquema del Anexo I, segtn el Decreto Supremo 011-2020-
PRODUCE. :

¢ Brindar facilidades necesarias para la verificacion d la aplicacion de los
planes por parte del Ministerio de Produccion.

s FElaborar una relacion del personal de cada uno de los espacios temporales
habilitados para el comercio de alimentos el cual debe incluir a comerciantes,
vendedores, asistentes, estibadores, personal administrativo, personal de
limpieza y personas encargadas de servicios conexos en caso corresponda.

s Capacitar en lo posible virtualmente a los comerciantes, vendedores,
proveedores y personal del mercado de basto o espacios temporales
habilitados para el comercio de alimentos.

» Disponer de personal entrenando para la toma de temperatura corporal con
termometro infrarrojo clinico de las personas que ingresen al espacio
temporal para el comercio de alimentos.

« Cumplir con el horario y frecuencia para la recoleccion de residuos solidos
generados.

e Coordinar con el Ministerio de Defensa y Ministerio del Interior para preservar
el orden pulblico y brindar apoyo necesario para el cumplimiento de las
disposiciones referidas al aforo, distanciamiento social, desinfeccion y uso
obligatorio de mascarilla conforme a lo dispuesto en el art.6 del Decreto
Supremo N°083-2020-PCM. :

e Prohibir el comercio ambulatorio dentro y fuera del espacio temporal para el
comercio de alimentos.

6.3. DE LA RESPONSABILIDAD DEL COMITE DE AUTONCONTROL SANITARIO

El comité tendra las siguientes funciones:

e Difundir los lineamientos a los comerciantes o vendedores y personal del
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos con el propésito




de concientizar sobre los métodos de prevencidn de propagacion del COVID-
19.

Implementar el “plan de vigilancia prevencién y control de COVID-19" de
espacio temporal.

Verificar el continuo abastecimiento de implementos de limpieza vy
desinfeccion de ambientes superficies y lavado de manos.

Coordinar un horatio para supervisar la limpieza y desinfeccion de las
instalaciones, mobiliario en cada puesto, asi como de las dreas comunes,
pasadizos, bafios, estaciones de lavado de manos, rampas, barandas, etc.
Verificar la disposicién del personal entrenado para la toma de temperatura
corporal de personas que ingresan al espacio temporal habilitados para el
comercio de alimentos el cual debe portar EEP.

Determinar y exigir protocolos de desinfeccion para los vehiculos de
abastecimiento de productos.

Determinar el horario de ingreso, de los comerciantes, vendedores, publico,
consumidor, personal de limpieza y todas las personas gue laboran en el
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos los cuales tendran
horarios diferentes para evitar la aglomeracién.

Supervisar la limpieza y desinfeccién de las areas definidas para la descarga
de productos.

Supervisar diariamente que los comerciantes, proveedores, clientes y ofros
cuenten con los EPP’s y fo usen de manera adecuada.

6.4. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS COMERCIANTES Y VENDEDORES

6.5.

Estar empadronados en el registro que habilita la Municipalidad De Santiago
de Surco, incluye aqguellos que presente factor de riesgo para COVID-19.
Informar a la secretaria técnica del COMITE, los nombres de los vendedores
a cargo del puesto estos deben ser maximo dos, siempre y cuando el puesto
sea de un tamafio que asegura su distanciamiento social obligatorio no
menor a un metro.

Mantener un lavado permanente de manos durante un minimo de 20
segundos a si mismo los comerciantes y vendedores deberan hacer uso de
gorra, chaqueta o mandil y la mascarilla.

Los comerciantes no deben usar anillos ni ofros accesorios en las manos, las
ufias deben estar cortas sin esmalte.

Contar con tachos, bolsas rotuladas para el almacenamiento primario de los
residuos en cada puesto, asi como cumplir con la ruta y horario para el
almacenamiento final de estos residuos.

Colocar . productos dentro del &rea asignada, sin ocupar los espacios
destinadas al transito de los compradores y sus vias de circulacion
manteniendo el metro minimo de distancia con el publico asistente.

DE LA RESPONSABILIDAD DE PROVEEDORES

Coordinar y gestionar con las autoridades pertinentes [os salvoconductos o
permisos necesarios para la garantizar la provision de os alimentos.

Los proveedores deben contar con EPP conforme a lo que determine la
autoridad sanitaria.

Los proveedores deberan hacer uso de las estaciones de lavado de mano al
ingreso del espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos.



6.6. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS ESTIBADORES PERSONAL, DE
TRANSPORTE Y LIMPIEZA

» Los estibadores, el personal de transporte y el de limpieza deberan estar
empadronados en el registro que para tal fin habilite la Municipalidad de
Santiago de Surco asimismo deben contar con el EPP.

» Mantener un permanente lavado de manos y uso de gel antiséptico para la
desinfeccidon de manos y superficie.

» Mantener limpio y desinfectado el vehiculo de fransporte de alimentos y
mercaderias.

VIl. CONDICIONES DE ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL COMERCIO DE
ALIMENTOS - PARQUE DE LA AMISTAD MARIA GRANA OTTERO DE SANTIAGO

DE SURCO

7.1. Equipos de Proteccion Personal (EPP)

v Los EPP de bioseguridad empleados por los comerciantes del espacio temporal
se componen principalmente de los siguientes elementos: guantes, mascarilla,
gorra o cofia, lentes de proteccién y delantal.

El cambio de mascarilla debe ser cuando estan himedas o presenten roturas.
Los guantes deben enconirarse en buen estado de conservacion (sin rotura ni
desgaste), limpios y desinfectados. El uso de guantes no exime el lavado de
manos y la aplicacion de solucién desinfectante.

AN

7.2. INSTALACIONES Y SERVICIOS
7.2.1. Requisitos basicos

» De acuerdo al Decreto Supremo N° 011-2020-PRODUCE, que aprueba los
“Lineamientos para la regulacion del funcionamiento de espacios temporales
habilitados para el comercio de alimentos en el marco de las acciones
prevencion y contencion del COVID-19 deberan respetar el aforo maximo
permitido que no debera ser mayor a la tercera parte del aforo regular
establecido por la normatividad vigente, que permite el fransito seguro.




Cumplir con el distanciamiento social de al menos un (01) metro entre las
personas. Esto implica que los comerciantes no dejen bultos frente a su

puesto.

Se debera colocar marcaciones de lineas o circulos con pintura 6 material
autoadhesivo para el ingreso al espacio temporal habilitado en cada puesto
de venta, asi como para los servicios higiénicos a una distancia de un metro
entre si, ademas se debera definir una ruta de ingreso y salida para el
publico debidamente sefializada.

Se definira puertas de entrada, salida y evacuacién del mercado de abasto
sefialando rutas de acceso, para ello contar con personal el orden y control
de las personas al interior.

El espacio temporal habilitado -Parque de [a Amistad Maria Grafia Ottone,
contaran con lava manos fijos o portatiles en las puertas de ingreso del
establecimiento y se garantizara el aprovisionamiento suficiente de agua
limpia, jabon liquido y papel toalla en los lavamanos, asi como solucién
desinfectante para guantes.

Respetar los espacios de los pasadizos comunes.

El espacio temporal habilitado -Parque de la Amistad Maria Grafia Ottone,
debe establecer protocolos de desinfeccion para los vehiculos de
abastecimientos de productos.

Implementar sefaléticas para orientar sobre las medidas de prevencion ante
el COVID-19 asi mismo implementar comunicacion auditiva {perifoneo) con
los clientes para exhortar que cumplan con mantener la distancia y que
realicen sus compras en un tiempo prudencial.

Cada puesto de ventas debe contar con barreras de seguridad que
mantengan a los consumidores a una distancia prudente de los productos y
eviten su manipulacion correcta.

Cada puesto debe estar provisto de alcohol gel para la desinfeccion.

- El espacio temporal habilitado -parque de la amistad Maria Grafia Ottone,
debera contar con un minimo de servicios basicos indispensables tales como
servicios de agua luz y servicios higienicos.




7.2.2. Abastecimiento de agua

>

>

El espacic temporal habilitado - Parque de la Amistad Maria Grafia Ottone
debera contar con suministro permanente de agua, para realizar [as
operaciones dentro del mercado.

En caso de desabastecimiento de agua potable, se procedera a detener las
operaciones dentro de [as instalaciones.

7.2.3. Saneamiento ambiental

>

Realizar desinfecciones diarias de los puestos y pasadizos comunes con
desinfectantes (hipoclorito de sodio, alcohol, peroxido de hidrogeno).

7.2.4. Limpieza y desinfeccion

>

>

7.25

Realizar una limpieza minima diaria asi mismo programar un reordenamiento
de limpieza y desinfeccion sin afluencia del ptblico.

Deben adoptar las medidas necesarias para la limpieza y desinfeccion diaria
de las areas comunes y de los servicios higiénicos, incluyendo a los
comerciantes que cumplan con la limpieza y desinfeccion diaria de las
superficies de contacto de los puestos (por gjemplo, pisos, mostradores etc.)

Disposicion de residuos solidos

Disponer del personal necesario para la vigilancia y control del manejo
adecuado de residuos sélidos tanto en el almacenamiento primario
intermedio y final, la desinfeccion de estos, asi como la recoleccion diaria de
los residuos (tachos con tapa).

Disponer de la implementacién necesarios para el manejo adecuado de los
residuos solidos.

Supervisar a diario que se cumpla con el almacenamiento y recoleccion de
los residuos solidos generados

Recojo de los residuos generados en los puestos se debe realizar segin la
ruta y horario determinado por el COMITE del mercado de abasto o espacio
temporales habilitados para el comercio de alimentos, los cuales no deben

coincidir. con la ruta y horario para el abastecimiento de los productos.

El espacio temporal habilitado -parque de la amistad Maria Grafia
Ottone, dispondran de un tacho o recipiente a pedal y tapa vaivén con bolsa
interna color rojo para desechos peligrosos (guantes, mascarilla, servilleta,
pafnuelos, cofias u otro elemento conftaminante) usadas por clientes y
trabajadores. Ademas, antes de su eliminacion deberan ser desechadas con
una bolsa adicional, amarradas con doble nudo y desinfectadas con
hipoclorito de sodio al 1%.

El personal que manipule las bolsas con residuos después del desecho de
las mismas, debe realizar adecuados procesos de lavado y desinfeccion.
Area de almacenamiento de residuos sélidos debe contar con contenedores
diferenciado$ para residuos organicos e inorganicos.
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7.2.6. Servicios higiénicos

> Los servicios higiénicos deben mantenerse operativos, en buen estado de
mantenimiento, higiene con iluminacion y ventilacién que facilite su uso.

> Los aparatos sanitarios deberan ser higienizados frecuentemente

> Se debe utilizar material informativo sobre el correcto lavado de mano o
desinfeccion en la parte superior, se debe contar con jabdn liguido, papel
toalla y tacho para residuos con fapa vaiven o pedal.

15 de octubre: Dia Mundial del Lavado de Manos

@C

Is3 munos con agua y inbort:: IR

sRecuerda secarte 1as manos al finall . .

7.3. CONDICIONES SANITARIAS DE MOBILIARIOS, EQUIPOS Y UTENSILIOS

« E! mobiliario, equipos y utensilios deben estar fabricados de materiales
resistentes a la corrosioén que no transmitan sustancias toxicas ni impregnen
a los alimentos de olores o sabores desagradables y que sean capaces de
soportar repetidas operaciones de limpieza y desinfeccion.

7.4. CONDICIONES SANTARIAS DE LOS PUESTOS DE VENTA

« Deberan ser de material no inflamable, facil de limpiar y desinfectar.
e La distribucion de las secciones sera por tipo de alimento de tal manera que
se evite la contaminacion cruzada.



Cada puesto de venta debe estar dotado de soluciones desinfectantes a fin
de realizar periddicamente la desinfeccion de superficies en contacto.

7.5. CONDICIONES DE SEGURIDAD

7.6.

Implementar una sefializacion de la puerfa de entrada y salida de manera
gue sea visible (flechas en el piso sobre sentido de entrada y salida)
Mantener libres las vias de evacuacion

Mantener vigente los extintores

En los corredores los vendedores no deben invadir con su mercaderia los
corredores y lefreros colgantes.

Toda la sefializacién de seguridad debe mantenerse en buen estado.
Sefializar el area de residuos solidos, contenedores principales para el
acopio de RRSS del mercado, para residuos organicos e inorganicos, el area
de residuos sélidos debera un area libre, ventilada, sefializando cada tipo de
residuos. A la salida del establecimiento se disponga de un contenedor
diferenciado debidamente sefalizado para desechar guantes mascarillas y
otros elementos Biocontaminados.

Seifializar RRSS organicos e inorganicos y Biocontaminados.

PERSONAL

7.6.1. Personal administrativo y operativo

» Requisitos para acudir al centro de trabajo

» No presentar ning(n sinfoma de la enfermedad de COVID-19

« No haber regresado de viaje del interior o exterior del pais en un plazo no
menor a 15 dias

 No estar en contacto directo con las personas de caso confirmado de
CoVvID-19

» No ser persona en condiciones de vulnerabilidad frente al COVID-19

« Contar con mascarilla durante todo el tiempo que permanezca en las
instalaciones

+ Para evitar el contagio de COVID-19, se debera reducir al minimo el uso
de accesorio como joyas, reloj entre otros.

> Consideraciones antes del inicio diario de actividades
Pasos a seguir del personal:

+ Paso 1: control de la salud del personal
Previo al ingreso de las instalaciones, el responsable del mercado
verificara que el personal cuente con mascarilla, se recomienda que
controle la temperatura con un termémetro infrarrojo clinico.




e Paso 2: desinfeccién de calzado
Se empleara pediluvios, bandeja desinfectante de calzado o rociadores
que contengan soluciones desinfectantes

v

+ Paso3: lavado y desinfeccién de manos por al menos 20 segundos
e Paso 4: Colocacion de uniforme, colocarse uniforme exclusivo para la
atencion

» Consideraciones durante las actividades
« Evitar tocar los 0jos, nariz y boca sin lavarse la mano previamente
+ Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla entre el personal,
proveedores, visitantes y clientes.
e Las conversaciones entre el personal, deben realizarse siempre
manteniendo el distanciamiento social.

» Condiciones al finalizar las actividades
o Se refirara las EPP's usadas y los desecharan en tachos para residuos
peligrosos con bolsas de color rojo, luego realizara el lavado vy
desinfeccion de manos y se colocara Jos EPP necesarios para el retorno
a casa.
o Se recomienda controlar la temperatura del personal a la salida de tienda
con un fermdmetro infrarrojo clinico.

7.6.2. Personal externo

« F! personal externo contemplado en la gula es la siguiente:
fiscalizadores, proveedores de alimentos, personal de saneamiento,
proveedores de reparto, entre otros.

o Debera contar con EPP (mascarilla, cofia) y de no contar con elio se les
facilitara para el desarrollo de sus actividades. De no cumplir con las
medidas preventivas de bioseguridad establecidas no podra ingresar o
permanecer en el mercado.

7.7. CLIENTES

» Consideraciones para el cliente
« Debe contar con mascarilia, mantener la distancia social de por lo menos
un metro y deberan ubicarse en los espacios delimitados por el mercado
durante la espera para el ingreso al mercado ¢ al comprar en los puestos.



» En el espacio temporal no se brindaréd atencion a los clientes gue no
cumplan con las medidas de prevencion, las que deberan ser publicadas
de manera clara y visible en todos los medios de comunicacién
establecidos.

» Consideraciones antes del ingreso de clientes al mercado
Pasos a seguir
e Paso 1: lavado y desinfeccion de manso al menos 20 segundos ©
aplicacion de solucion desinfectante (alcohol de 70%) en los guantes.
» Paso 2: desinfeccién de zapatos
o Se emplearan pediluvios, bandeja desinfectante que contengan
soluciones desinfectantes.
e« Paso 3: control de alud del personal
o Se debe controlar la temperatura corporal con un termdémetro
infrarrojo clinico.

7.8. CONSIDERACIONES DURANTE LOS PROCESOS OPERATIVOS DE LOS
COMERCIANTES

7.8.1 En la compra o recepcién de mercaderia

v' Antes de la actividad
o Colocarse la indumentaria para hacer compras en los mercados
mayoristas y los EPP’s .

v Durante la actividad
+ Mantener un distanciamiento de al menos 2 metros con el proveedor
mayorista. Evitar tocarse la boca, nariz y ojos.

v" Después de la actividad

e Colocar mercaderia traida en la zona habilitada para dicha operacion
(jabas de plastico o madera en buenas condiciones y limpias, de tal
forma que los productos se mantengan a una altura no menos de 0.20 m
del piso. .

« Eliminar los empagques gue no son necesarios.

» Realizar la desinfecciéon de los empaques externos de alimentos vy
materiales (bolsas, envases, etc.)

v Al terminar la actividad:
+ Realizar la limpieza y desinfeccidn del area y los implementos utilizados.
o Lavarse y desinfectarse las manos.

7.8.2. En el transporte de mercaderia

v Antes de la actividad
e Asegurar la limpieza y desinfeccion del vehiculo donde traslada alimentos
v Durante la actividad
» Los transportistas y el personal que realiza la carga y descarga deben
utilizar de manera obligatoria mascarilla, gorro tipo cofia y chaqueta. .
v Al terminar la actividad
Realizar la limpieza y desinfeccién de! vehiculo
Presentar la guia de remision o boleta de los alimentos que traslada
o Lavarse y desinfectarse la mano



7.8.3. En la venta de mercaderia

v, Antes de la actividad
» Consignar en todos los bienes y productos que se expenden el precio de
los mismos.
« Verificar que el personal y cliente cuente con EPPs
« Asegurar que la zona de frabajo se encuentre limpio y desinfectado.
« Disponer de soluciones desinfectantes (alcohol 70% o hipoclorito al 0.1%})
'y afios limpios.

v" Durante [a actividad
« Respetar la distancia de al menos dos metros con el cliente y asegurarse
que los clientes estén manteniendo la distancia social de 1 metro entre
ellos.
e Evitar tocarse la nariz, boca y 0jos.
e Se debe evitar contacto directo con el cliente utilizar bandejas para
colocar dinero

v Al terminar la actividad
» Desinfectar los elementos usados (lapicero, bandejas donde pones
dinero).
s Lavarse y desinfectarse las manos al término de la operacion.

Vill. LINEAMIENTOS DE ACTUACION PARA DETECCION O SOSPECHA DE COVID-19

» Identificacién y reporte de caso sospechoso de infeccion por COVID-19, el

personal de Gobierno Local podrd restringir el ingreso de comerciantes,
vendedores, proveedores y toda persona que pretenda ingresar y presente
temperatura mayor a 38 °C, signos o sintomatologia COVID-19 (tos, secrecion
nasal, dolor de cuerpo entre ofros) asi como reportara a la Autoridad Sanitaria
competente e indicaré a la persona a asistir al establecimiento de salud que le
corresponda. :
En caso de que se detecte algunos de los sintomas mencionados en un
comerciante, proveedor o vendedor que pretenda tener acceso a las
instalaciones del mercado de abasto, esto implicara efectuar el lienado de la
ficha Reporte de Signos y Sintomas asociados al COVID-19 (ANEXO1).

> Manejo de casos confirmados, en caso se detecte aun comerciante, vendedor,
proveedor o personal del mercado de abasto que haya sido diagnosticado
positivo con COVID-19, antes y durante de los examenes periddicos seroldgicos
se efectuara el siguiente procedimiento:

e Se realizaran los examenes correspondientes a todos los comerciantes
del espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos, segln
corresponda.

» Cierre temporal y desinfeccion de las instalaciones dentro y fuera de
establecimiento.

» Los comerciantes, vendedores seran puestos en cuarentena.







ANEXO |

"plan de vigilancia, prevencidny control del COVID-19 en el mercado de abasto o espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos"

(. Datos Generales:

1. Nombre de! Gobierno Local

2. Ubigeo del Gobierno Local

3. Nombre del Mercado de abasto 0 espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos

: .____l!._Mier_ribros-del_co'r_nité de Autoco_ntrol's_anitario:.'_'._ '

Nombres y Apellidos N° DNI Teléfono Representantes

1l Datos de los Vendedores o comerciantes - =~ ",

Nombresy
Apellidos N° DNI Teléfono tdad Domicilio N° de Puesto Otros*

T IV, Procedimientos Obligatorios de prevencien COVID-A9 - S

Procedimiento
Hacer respetar e} distanciamiento

Definir puertas de ingreso

Definir puerta de salida

Aforo maximo durante el Estado de Emergencia
Nacional

Coordinar la implementacion de las estaciones de
lavado de mano

Disponer la instalacién de surtidores de alcohol

Impternentar el mecanismo para la desinfeccién de
suelas de zapatos en las puertas de ingreso y salida
Horario de atencién

Toma de temperatura a cargo

Implementacion de medidas de desinfeccién

Almacenamiento y Recoleccion de residuos sélidos

Verificar los dispensg@OIESy,
&

i
e




Supervisar la limpieza y desinfeccién

Determinar el protocolo a seguir ante sospecha y/o
deteccion de personas con COVID-19

Disponer el personal necesario para la vigilancia y
control de residuos sélidos

Disponer de implementos para manejo de residuos
s6lidos

Supervisar el almacenamiento y recoleccién

Verificar la disposicién del personal para toma de
temperatura

Supervisar el uso de mascarilla

Determinar protocolos de desinfeccién

Determinar horario de ingreso del pablico y
coordinar con los comerciantes

Brindar facilidades para el ingreso

Reportar incidencias al Gobierno Local




ANEXO I
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ANEXO Il

FICHA DE REPORTE DE SIGNOS Y SINTOMAS ASOCIADOS AL COVID-19
Declaracion Jurada

He recibido explicacion del objeto de esta evaluacién y me comprometo a responder
con la verdad

" . ‘Datos de! mercado de aba_sto o espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos:

Denominacion:
Ubicacion:
N° de puesto:

Datos del personal del Mercado o espamo habilitado. para comercio de allmentos proveedores __

- u otras personas:

Apellidos y Nombres:
DNI:

Direccidn domiciliaria:
N {Celular):

En los dltimos 14 dfas calendario, ha tenido algin de los sintomas siguientes:
S| NO

1. Sensacion de alza térmica o fiebre

2. Tos, estornudos o dificultad para respirar

3. Expectoracidn o flema amarilla o verdosa

4. Contacto con persona(s} con casos confirmados de COVID-19
5. Estd tomando alguna medicacién {detallar cual o cuales)

6. Otros (problemas de salud, etc)

Todos los datos expresados en esta ficha constituyen declaracién jurada de mi parte.
He sido informado de no omitir o falsear informacidn, caso contrario, asumo las consecuencias.

Fecha:// : Firma
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OBJETIVO

Establecer lineamiento de prevencién y control de COVID-19 y
garantizar el cumplimiento de las normas de salubridad en el espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos Parque del Aire de
Santiago de Surco, con el fin proteger la salud de los consumidores,
comerciantes y reducir la aglomeracion en los mercados de abastos.

JUSTIFICACION

La organizacion mundial de la salud (OMS) eleva la alerta por el
COVID-19 a "nivel muy alto” tras los casos de brote que se detectaron
en mas de ciento ochenta (180) paises de todo el mundo de manera
simultdnea. En el Perl se decretdé en Estado de Emergencia la
emergencia a nivel nacional mediante Decreto Supremo N°008-2020-
SA publicado el 11 de marzo del 2020, a la vez que se dictan medidas
de prevencion y control de COVID -19, que pone en aislamiento social
obligatorio a toda la poblacién y paraliza la gran mayoria de actividades
econdmicas a excepcion de las actividades y servicios esenciales.

A través del Decreto Supremo N° 004-2020-PCM, publicado el 15 de
marzo del 2020 se declara Estado de Emergencia Nacional, por las
graves circunstancias que afectan la vida de la Nacién a consecuencia
del brote de COVID-18. Es asi que uno de los servicios esenciales que
deben ser garantizados durante el estado de emergencia nacional es la
adquisicion, produccidn y abastecimientos de alimentos, lo que incluye
su almacenamiento y distribucién para la venta al publico, siendo el rol
fundamental de los mercados de abasto el suministro de alimentos y
otros productos de primera necesidad para la poblacién.

El censo Nacional de Mercados de Abastos 2016, llevado a cabo por
Instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INEI) y a solicitud del
Ministerio de la Produccion (PRODUCE) muestra como resultado que el
25% .3 de los mercados de abastos de! pals tienen comercio
ambulatorio dentro de sus instalaciones, en tanto que el 58.8% reporta
la presencia de ambulantes en los exteriores, situacion que se agrava al
interior del pais cada vez mas. |la aglomeracién de personas tanto del
comerciante como compradores, que se produce en los mercados de
abasto hace que estos se convierfan en focos de propagacion masiva
de COVID-19, lo que requiere redoblar las acciones de salubridad
adoptando las medidas de aislamiento recomendadas por la autoridad.
En este sentido mediante la disposicidon complementaria. Final del
Decreto Supremo N°099-2020-EF decreto mediante el cual se
modifican los procedimientos para el cumplimiento de metas y la
asignacion de recursos del programa de incentivos a la mejora gestién
municipal del afio 2020, y dictan otras medidas, se dispuso que e}
Ministerio de Produccion, Ministerio de Agricultura y Riego, el Ministerio
de Ambiente y el Ministerio de Salud, aprueban los lineamientos que
regulen el funcionamiento de los mercados de abasto, en el marco de




.

W.

la prevencion Y contencién del COVID-19, los cuales son
implementados por los Gobiernos Locales bajo el acompanamiento y
asistencia técnica de los mencionados Ministerios en €l marco de su
competencia .

Es por ello que para garantizar las normas de salubridad en los
mercados de abastos estaria a cargo de la Municipalidad de Santiago
de Surco, a través de las medidas de aislamiento tomando en cuenta
medidas de lineamiento de prevencion y contencién de COVID-19.

El cumplimiento de estas medidas de salubridad permitira a la
municipalidad contribuir a 1a reduccion de transmision comunitaria del
SARS.CoV.2, causante del COVID-19 al realizar el distanciamiento
social, protegiendo la vida y |a salud de los consumidores y los propios
comerciantes.

ALCANCE

El presente plan es de aplicacion obligatoria a todo el personal como:
comercianies, vendedor, publico consumidor, estibadores,
transportistas, personal administrativo, personal de limpieza y demas
personal que labore en las diferentes etapas de la cadena alimentaria
(adquisicion, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y
comercializaci6n), en el espacio temporal habilitado por la Municipalidad
de Santiago de Surco.

MARCO NORMATIVO

o Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias.

e Ley N° 27972, lLey Organica de Municipalidades y sus
modificatorias.

o Ley N° 20783, Ley de Seguridad y Saiud en gl Trabajo ¥
modificatoria.

« Decreto de Urgencia N° 025-2020, Dictan medidas urgentes y
excepcionales destinadas a reforzar el Sistema de Vigilancia y
Respuesta Sanitaria frente al COVID-19 en el territorio nacional.

e Decreto Supremo N° 008-2020-SA, gue declara la emergencia
sanitaria a nivel nacional por €l plazo de noventa (90) dias
calendario, y dicta medidas de prevencion ¥y control  del
Coronavirus (COVID-19).

+ Decreto Supremo N° 044-2020-PCM, que declara Estado de
Emergencia Nacional por las graves circunstancias que afectan
la vida de la Nacién a consecuencia del brote del COVID-19 ¥
sus precisiones, modificatorias y prérrogas.

e Decreto Supremo N° 057-2020-PCM, numeral 3.8, que
determina el uso obligatorio de mascarilla para circular por las
vias de uso puiblico y atencion de usuarios.

o Decreto Supremo N° 083-2020-PCM, numera! 6.1, gue determina
mantener una distancia social no menor de un (1) metro en
mercados.



Decreto Supremo N° 022-2001-8A, que aprueba el Reglamento
Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en
Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de
Servicios. - Informe de Adjuntia N° 01-2020-DP/AMASPPI. MA
de la Defensoria del Pueblo, que determina las condiciones de
salubridad en mercados de abastos, supermercados y bodegas
para prevenir la enfermedad de COVID-19.

o Resolucién Ministerial N° 282-2003-SA/DM, que aprueba el
Reglamento Sanitario para el funcionamiento de mercados de
abasto.

e Decreto de Urgencia N° 026-2020, Decreto de Urgencia que
establece diversas medidas excepcionales y temporales para
prevenir la propagacion del Coronavirus (COVID-19) en el
Territorio Nacional.

+» Resolucion Ministerial N° 183-2020-MINSA, Aprueban el
Documento Técnico: Prevencién, Diagnéstico y Tratamiento de
personas afectadas por COVID-19 en el Pert y su modificatoria.

« Resolucion Ministerial N° 239-2020-MINSA, Aprueban el

Documento Técnico “Lineamientos para la vigilancia de la salud

de los trabajadores con riesgo de exposicién a COVID-19".

V. TERMINOS Y DEFINICIONES

« Buenas Practicas de Manufactura: son una herramienta
basica para la obtencién de productos seguros para el consumo
humano, que se centralizan en la higiene y la forma de
manipulacion.

e Espacios temporales habilitados para el comercio de
alimentos: espacios publicos disponibles para habilitar puestos
de venta de productos de primera necesidad con el fin de evitar
la aglomeracion en mercados de abasto en el distrito de
Santiago de Surco.

e Contaminacién cruzada:es el proceso por el cual
los alimentos entran en contacto con sustancias ajenas,
generalmente nocivas para la salud. Un ejemplo tipico
de contaminacion cruzada es el contacto de la sangre de la
carne con alimentos cocidos.

e Puesto de ventas: espacios interiores delimitados al interior de
los mercados de abasto.

¢« Desinfeccién: proceso quimico que mata o erradica los
microorganismos sin discriminacion al igual como las bacterias,
virus y protozoos impidiendo el crecimiento de microorganismos
patdgenos en fase vegetativa que se encuentren en objetos
inertes. '

« Inocuidad de alimentos: puede definirse como el conjunio de
condiciones y medidas necesarias durante la produccion,
almacenamiento, distribucion y preparacion de alimentos para




asegurar que una vez ingeridos, no represenien un riesgo para
fa satud.

Calidad sanitaria: fo que se busca es brindar a los pacientes
servicios donde puedan cuidar, mejorar y recuperar su estado
de salud, contando con una atencidn adecuada, oporiuna y
eficiente.

Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) Conjunto de
procedimientos de limpieza y desinfeccion, aplicados a
infraestructura, ambientes, equipos, utensilios, -superficies, con
el proposito de eliminar tierra, residuos de alimentos, suciedad,
grasa, ofras materias objetables, asi como reducir
considerablemente la carga microbiana y peligros, que impliquen
riesgo de contaminacion para los alimentos. Incluye contar con
las medidas para un correcto saneamiento de servicios basicos
(agua, desaglie, residuos solidos) y para la prevencion y control
de vectores.

Cliente: organizacion o persona que recibe el producto
Proveedor: empresa o persona fisica que proporciona bienes o
servicios a ofras personas 0 empresas.

Riesgo: Posibilidad de que se produzca un contratiempo ¢ una
desgracia, de que alguien o algo sufra perjuicio o dafo.
Distanciamiento social: mantener a menos de un metro de
distancia con otro individuo.

Caso confirmado: una persona con confirmacién de laboratorio
de infeccién por COVID-19 independientemente de los sintomas
y signos clinicos. _

Caso sospechoso: persona que cumpla con las siguientes
situaciones

» Fiebre mayo a 38 °C, sensacién de falta aire, malesiar
general dolor de cabeza, respiracion rapida tos seca.

» Historia de viaje o de permanencia de un pais con
transmisién activa de virus en los 14 dias previos a
inicios del sintoma.

Seguimiento clinico: actividades dirigidas a conocer |a
evolucion clinica det caso e identificar precozmente signos de
alarma e identificar la aparicién de signos Yy sintomas
respiratorios en contactos directos del caso de COVID-19.
Equipo de Proteccion Personal (EPP): es cualquier equipo o
dispositivo destinado para ser utiizado o sujetado por el
trabajador, para protegerlo de uno ¢ varios riesgos y aumentar
su seguridad o su salud en el trabajo

Sanitizante: Es un quimico que reduce el nitmero de
microorganismos a un nivel seguro. No necesita eliminar el
100% de todos los organismos para ser efectivo. 1L.os
sanitizantes no matan virus y hongos, en una situacion de
preparacion de los alimentos, el Sanitizante debe reducir la
cuenta de bacterias en un 99.999 %. Los sanitizantes requieren
matar el 99.99% de los organismos presentes en 30 segundos.



V1.

Vigilancia sanitaria: conjunto de acciones para llevar a cabo la
constatacion fisica o inspeccidon de productos, procesos o
servicios a lo largo de la cadena de produccion.

Lista de acrénimos:
EPP: Equipo de Proteccién Personal
MINSA: Ministerio de Salud
DIRESA: Direccion de Redes Integradas de Salud
GERESA: Gerencia Regional de Salud
MINAGRI: Ministerio de Agricultura y Riego
PRODUCE: Ministerio de Produccién
MINAM: Ministerio de Ambiente
COVID-19: Enfermedad respiratoria muy contagiosa
causada por el virus SARS-CoV-2. Se piensa que este
virus se transmite de una persona a otra en las gotitas
que se dispersan cuande [a persona infectada tose,
estornuda o habla.

LSRN N NE VR NENEN

DE LAS RESPONSABILIDADES Y FUNCIONES

6.1. DE LA RESPONSABILIDAD DEL ESPACIO TEMPORAL

6.2.

Cumplir con la Resolucién Ministerial N°282-2003-SA/DM-
Reglamento Sanitario de Mercados de abastos.

Coordinar con la municipalidad par conformacion del Comité de
Autocontrol Sanitario (CAS).

Garantizar que los productos masivos, se expendan con calidad
sanitaria y sean inocuos para el consumidor.

Atender pedidos en los horarios que establezeca la autoridad
nacional.

Se recomienda a todos los comerciantes deben pasar por la

.. aplicacién de un aprueba serolégica de COVID-19.

Evitar el ingreso a menores de edad.
Evitar el ingreso de animales a excepcion de los perros guias.

DE LA RESPONSABILIDAD DE LA MUNICIPALIDAD DE
SANTIAGO DE SURCO

Implementar las disposiciones establecidas en el presente plan
en cada espacio temporal para el comercio de alimentos dentro
de la circunscripcion de su competencia basadas en Decreto
Supremo N°011-2020-PRODUCE, que aprueba
“Lineamientos para la regulacién de funcionamiento de
mercados de abastos y espacios temporales habilitados
para el comercio de alimentos en el marco de las acciones
de prevencién y contencién de COVID-19”
Conformar en cada espacio temporal hahilitado para el comercio
de alimentos un Comité de Autocontrol Sanitario {en adelante el
COMITE) el cual sera conformado por:

a) Un representante de la Municipalidad de Santiago de

Surco quien lo preside.



b} El administrador del mercado de abasto quien ejerce la
secretaria técnica. En el caso del espacio temporal
habilitado, quien asume la secretaria técnica es el
representante del gobierno local.

¢} Dos representantes un hombre y una mujer de los
comerciantes o vendedores de mercado de abasto o
espacio temporales habilitados para €l comercio de
alimentos.

d) Un representante de salud designado por la Direccion de
Redes Integrales (DIRIS LIMA SUR).

e) Cada integrante titular del COMITE cuenta con un
representante alterno quien asiste a las reuniones en
caso ausencia del fitular.

En lo sucesivo la Municipalidad aprobara el esquema de “Plan
de vigilancia prevencion y control de COVID-19" para cada
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos y
verificara la implementacion y cumplimiento de los mismos en
coordinacién con el COMITE correspondiente, para ello se
debe seguir el esquema del Anexo Il, segun el Decreto
Supremo 01 1-2020-PRODUCE.

Brindar facilidades necesarias para la verificacion d la
aplicacion de los planes por parte de! Ministerio de Produccién.
Elaborar una relacion del personal de cada uno de los espacios
temporales habilitados para el comercio de alimentos el cual
debe inciuir a comerciantes, vendedores, asistentes,
estibadores, personal administrativo, personal de limpieza y
personas encargadas de servicios conexos en €aso
corresponda.

Capacitar en lo posible virtualmente a los comerciantes,
vendedores, proveedores y personal del mercado de basto o
espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos.
Disponer de personal entrenando para la toma de temperatura
corporal con termémetro infrarrojo cilnico de las personas que
ingresen al espacio temporal para el comercio de alimentos.
Cumplir con el horario y frecuencia para la recoleccion de
residuos solidos generados.

Coordinar con el Ministerio de Defensa y Ministerio del Interior
para preservar e orden pablico y brindar apoyo necesario para
gl cumplimiento de las disposiciones referidas al aforo,
distanciamiento social, desinfeccién y uso obligatorio de
mascarilla conforme a lo dispuesto en el art.6 de! Decreto
Supremo N°083-2020-PCM.

Prohibir el comercio ambulatorio dentro y fuera del espacio
temporal para el comercio de alimentos.

6.3. DE LA RESPONSABILIDAD DEL COMITE DE AUTOCONTROL

SANITARIO

El comité tendra las siguientes funciones:



« Difundir los lineamientos a los comerciantes o vendedores y
personat del espacio temporal habilitado para el comercio de
alimentos con el propésito de concientizar sobre los métodos de
prevencion de propagacion del COVID-19,

» Implementar el “plan de vigilancia prevencién y control de
COVID-19” de espacio temporal.

o Verificar el continuo abastecimiento de implementos de limpieza
y desinfeccidn de ambientes superficies y lavado de manos,

+ Coordinar un horario para supervisar la limpieza y desinfeccién
de las instalaciones, mobiliario en cada puesto, asi como de las
areas comunes, pasadizos, banos, estaciones de lavado de
manos, rampas, barandas, efc.

s Verificar la disposicién del personal entrenado para la toma de
temperatura corporal de personas que ingresan al espacio
temporal habilitados para el comercio de alimentos el cual debe
porfar EEP.

« Determinar y exigir protocolos de desinfeccion para los
vehiculos de abastecimiento de productos.

¢« Determinar el horario de ingreso, de los comerciantes,
vendedores, publico, consumidor, personal de limpieza y todas
las personas que laboran en el espacio temporal habilitado para
el comercio de alimentos los cuales tendran horarios diferentes
para evitar la aglomeracion.

» Supervisar la limpieza y desinfeccién de las areas definidas para
la descarga de productos.

» Supervisar diariamente que los comerciantes, proveedores,
clientes y otros cuenten con los EPPs y lo usen de manera
adecuada.

6.4. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS COMERCIANTES Y
VENDEDORES

» Estar empadronados en el registro que habilita la Municipalidad
De Santiago de Surco, incluye aquelios que presente factor de
riesgo para COVID-19.

+ Informar a la secretaria técnica de! COMITE, los nombres de los
vendedores a cargo del puesto estos deben ser maximo dos,
siempre y cuando el puesto sea de un tamafio que asegura su
distanciamiento social obligatorio no menor a un metro.

* Mantener un lavado permanente de manos durante un minimo
de 20 segundos a si mismo los comerciantes y vendedores
deberan hacer uso de gorra, chaqueta o mandil y la mascarilla.

« Los comerciantes no deben usar anillos ni otros accesorios en
las manos, las ufias deben estar cortas sin esmalfe.

s Contar con tachos, bolsas rotuladas para el almacenamiento
primario de [os residuos en cada puesto, asi como cumplir con la
ruta.y horario para el almacenamiento final de estos residuos.

« Colocar productos dentro del area asignada, sin ocupar los
espacios destinadas al transito de los compradores y sus vias




de circulacion manteniendo el metro minimo de distancia con el
plblico asistente.

6.5. DE LA RESPONSABILIDAD DE PROVEEDORES

« Coordinar y gestionar con las auloridades pertinentes los
salvoconductos © permisos necesarios para la garantizar la
- provision de os alimentos.

e Los proveedores deben contar con EPP conforme a lo que
determine la autoridad sanitaria.

+ Los proveedores deberan hacer uso de las estaciones de lavado
de mano al ingreso del espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos.

6.6. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS ESTIBADORES PERSONAL,
DE TRANSPORTE Y LIMPIEZA

« Los estibadores, el personal de transporte y el de limpieza
deberan estar empadronados en el registro que para tal fin
habilite la Municipalidad de Santiago de Surco asimismo deben
contar con el EPP.

e Mantener un permanente lavado de manos y Uuso de gel
antiséptico para la desinfeccion de manos y superficie.

« Mantener limpio y desinfectado el vehiculo de fransporte de
alimentos y mercaderias.

VIl. CONDICIONES DE ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL
COMERCIO DE ALIMENTOS -PARQUE DEL. AIRE DE SANTIAGO
DE SURCO

7.1. Equipos de Proteccion Personal (EPP)

v Los EPP de bioseguridad empleados por los comerciantes del
espacio temporal se componen principaimente de los siguientes
elementos: guantes, mascarilla, gorra o cofia, lentes de proteccion y
delantal.

v El cambio de mascarilla debe ser cuando estan humedas o©
~ presenten roturas.

v Los guantes deben encontrarse en buen estado de conservacion

(sin rotura ni desgaste), limpios y desinfectados. El uso de guantes



no exime el lavado de manos y la aplicacion de solucién
desinfectante.

7.2. INSTALACIONES Y SERVICIOS

7.2.1. Requisitos basicos

3

A%

De acuerdo al Decreto Supremo N° 011-2020-PRODUCE, que
aprueba los “Lineamientos para la regulacion del funcionamiento de
espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos en el
marco de las acciones prevencién y contencion del COVID-19
deberan respetar el aforo maximo permitido que no deberd ser
mayor a la tercera parte del aforo regular establecido por la
normatividad vigente, que permite el transito seguro.

Cumplir con el distanciamiento social de al menos un (01) metro
entre las personas. Esto implica que los comerciantes no dejen
bultos frente a su puesto.

Se debera colocar marcaciones de lineas o circulos con pintura o
material autoadhesivo para el ingreso al espacio temporal habilitado
en cada puesto de venta, asi como para los servicios higiénicos a
una distancia de un metro entre si, ademas se debera definir una
ruta de ingreso y salida para el ptiblico debidamente sefalizada.

Se definira puertas de entrada, salida y evacuacion del mercado de
abasto senalando rutas de acceso, para ello contar con personal el
orden y control de las personas al interior.

El espacio temporal habilitado — Parque del Aire de Santiago de
Surco, contaran con lava manos fijos o portétiles en las puertas de
ingreso del establecimiento y se garantizara el aprovisionamiento
suficiente de agua limpia, jabon liquido y pape! toalla en los
lavamanos, asi como solucion desinfectante para guantes.
Respetar los espacios de los pasadizos comunes

El espacio temporal habilitado —Parque del Aire de Santiago de
Surco, debe establecer protocolos de desinfeccidén para los
vehlculos de abastecimientos de productos.

tmplementar sefialéticas para orientar sobre las medidas de
prevencion ante el COVID-12 asi mismo implementar comunicacidn
auditiva (perifoneo) con los clientes para exhortar que cumplan con
mantener la distancia y que realicen sus compras en un tiempo
prudencial.

Cada puesto de ventas debe contar con barreras de seguridad que
mantengan a los consumidores a una distancia prudente de los
productos y eviten su manipulacion correcta.

Cada puesto debe estar provisto de alcohol gel para la desinfeccién.
El espacio temporal habilitado - Parque del Aire de Santiago de
Surco, deberd contar con un minimo de servicios basicos
indispensables tales como servicios de agua luz y servicios
higiénicos.




7.2.2. Abastecimiento de agua

>

»

El espacio temporal habilitado - Parque del Aire de Santiago de
Surco deberd contar con suministro permanente de agua, para
realizar las operaciones dentro del mercado.

En caso de desabastecimiento de agua potable, se procedera a
detener las operaciones dentro de las instalaciones.

7.2.3. Saneamiento ambiental

>

7.2.4.

7.2.5

Realizar desinfecciones diarias de los puestos y pasadizos comunes
con desinfectantes (hipoclorito de sodio, alcohol, peroxido de
hidrogeno). '

Limpieza y desinfeccion

Realizar una limpieza minima diaria asi mismo programar un
reordenamiento de limpieza y desinfeccion sin afluencia del publico.
Deben adoptar las medidas necesarias para la limpieza Yy
desinfeccién diaria de las &reas comunes y de los servicios
higiénicos, incluyendo -a los comerciantes que cumplan con fa
limpieza y desinfeccion diaria de las superficies de contacto de los
puestos (por ejemplo, pisos, mostradores etc.)

Disposicion de residuos solidos

Disponer del personal necesario para la vigilancia y control del
manejo adecuado de residuos sélidos tanto en el almacenamiento
primario intermedio y final, la desinfeccién de estos, asi como la
recoleccién diaria de los residuos.

Disponer de la implementacion necesarios para el manejo adecuado

de los residuos soélidos (tachos con tapa).

Supervisar a diario que sé cumpla con el almacenamiento y
recoleccién de los residuos sdlidos generados

Recojo de los residuos generados en 10s puestos se debe realizar
seg(n la ruta y horario determinado por el COMITE del mercado de
abasto o espacio temporales habilitados para el comercio de
alimentos; los cuales no deben coincidir con la ruta y horario para el
abastecimiento de los productos.

El espacio temporal habilitado — Parque del Aire de Santiago de
Surco, dispondrén de un tacho o recipiente a pedal y tapa vaiven



con bolsa interna color rojo para desechos peligrosos (guantes,
mascarilla, servilleta, pafiuelos, cofias u otro elemento
contaminante) usadas por clientes y trabajadores. Ademas, antes de
su eliminaciéon deberan ser desechadas con una bolsa adicional,
amarradas con doble nudo y desinfectadas con hipoclorito de sodio
al 1%.

El personal que manipule las bolsas con residuos después del
desecho de las mismas deben realizarse adecuados procesos de
lavado y desinfeccion.

» Area de almacenamiento de residuos sélidos debe contar con

contenedores diferenciados para residues organicos e inorganicos.

7.2.6. Servicios higiénicos

>

Los servicios higiénicos deben mantenerse operativos, en buen
estado de mantenimiento, higiene con iluminacion y ventilacién que
facilite su uso.

Los aparatos sanitarios deberan ser higienizados frecuentemente

Se debe utilizar material informativo sobre el correcto lavado de
mano o desinfeccion en la parie superior, se debe contar con jabon
liquido, papel toalla y tacho para residucs con tapa vaivén o pedal.

15 de octubre: Dia Mundial del Lavado de Manos -
IS E R RN N

N . Jos manos con agur y jebdn . BN

Fierda‘eararta lac manne al finall':




7 3. CONDICIONES SANITARIAS DE MOBILIARIOS, EQUIPOS Y
UTENSILIOS

« El mobiliario, equipos y utensilios deben estar fabricados de
materiales resistentes a la corrosién que no transmitan sustancias
toxicas ni impregnen a los alimentos de olores o sabores
desagradables y que sean capaces de soportar repetidas
operaciones de limpieza y desinfeccion.

7.4. CONDICIONES SANTARIAS DE LOS PUESTOS DE VENTA

« Deberan ser de material no inflamable, facil de limpiar y desinfectar.

e La distribucion de las secciones sera por tipo de alimento de tal
manera que se evite la contaminacion cruzada.

e Cada puesto de venta debe estar dotado de soluciones
desinfectantes a fin de realizar peribdicamente la desinfeccidn de
superficies en contacto.

7.5. CONDICIONES DE SEGURIDAD

+ Implementar una sefializacién de la puerta de entrada y salida de
manera que sea visible (flechas en el piso sobre sentido de entrada
y salida)

e Mantener libres las vias de evacuacion

« Mantener vigente los extintores

« En los corredores los vendedores no deben invadir con su
mercaderia los corredores y letreros colgantes.

« Toda la sefializacién de seguridad debe mantenerse en buen
estado.

« Sefalizar el area de residuos solidos, contenedores principales
para el acopio de RRSS del mercado, para residuos organicos €
inorganicos, el area de residuos solidos debera un area libre,
ventilada, - sefializando cada tipo de residuos. A la salida del
establecimiento se disponga de un contenedor diferenciado
debidamente sefializado para desechar guantes mascarillas y otros
elementos biocontaminados.

« Sefalizar RRSS organicos e inorganicos y biocontaminados.

7.6. PERSONAL
7.6.1. Personal administrativoy operativo

» Requisitos para acudir al centro de trabajo

« No presentar ningun sinfoma de la enfermedad de COVID-19

» No haber regresado de viaje del interior o exterior del pais en
un plazo no menor a 15 dias

. No estar en contacto directo con las personas de caso
confirmado de COVID-19

o No ser persona en condiciones de vulnerabilidad frente al
COoVID-19

« Contar con mascarilla durante todo el tiempo que permanezca
en las instalaciones




* Para evitar el contagio de COVID-19, se debera reducir al
minimo el uso de accesorio como joyas, reloj entre otros.

» Consideraciones antes del inicio diario de actividades
Pasos a seguir del personal:
» Paso 1: confrol de la salud del personal
Previo al ingreso de ias instalaciones, el responsable del mercado
verificara que el personal cuente con mascarilla, se recomienda que
controle la temperatura con un termémetro infrarrojo clinico.

¢ Paso 2: desinfeccion de calzado
Se empleard pediluvios, bandeja desinfectante de calzado o
rociadores que contengan soluciones desinfectantes

» Paso 3: lavado y desinfeccion de manos por al menos 20 segundos
» Paso 4: Colocacion de uniforme.
Colocarse uniforme exclusivo para la atencién

» Consideraciones durante las actividades
o Evitar focar los ojos, nariz v boca sin lavarse la mano
previamente
» Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla entre e
personal, proveedores, visitantes y clientes.
e Las conversaciones entre el personal, deben realizarse
siempre manteniendo el distanciamiento social.

» Condiciones al finalizar las actividades
e Se refirara las EPP's usadas y los desecharan en tachos
para residuos peligrosos con bolsas de color rojo, luego
realizara el lavado y desinfeccién de manos y se colocara los
EPP necesarios para el retorno a casa.




« Se recomienda controlar la temperatura del personal a la
salida de tienda con un termometro infrarrojo clinico.

7.6.2. Personal externo

« El personal externo contemplado en la guia es 1a siguiente:
fiscalizadores, proveedores de alimentos, personal de
saneamiento, proveedores de reparto, entre otros.

» Debera contar con EPP (mascarilla, cofia) y de no contar con
ello se les facilitara para el desarrollo de sus actividades. De
no cumplir con las medidas preventivas de bioseguridad
establecidas no podra ingresar o permanecer en el mercado.

7.7. CLIENTES

% Consideraciones para el cliente :

o Debe contar con mascarilla, mantener la distancia social de
por lo menos un metro y deberan ubicarse en los espacios
delimitados por el mercado durante la espera para el ingreso
al mercado o al comprar en los puestos.

« En el espacio temporal no se brindara atencion a los clientes
que no cumplan con las medidas de prevencion, las que.
deberan ser publicadas de manera clara y visibles en todos
los medios de comunicacién establecidos.

» Consideraciones antes del ingreso de clientes al mercado
Pasos a seguir

« Paso 1: lavado y desinfeccion de manso al menos 20
segundos O aplicacion de solucion desinfectante (alcohol de
70%) en los guantes.

o Paso 2: desinfeccion de zapatos
Se emplearan pediluvios, bandeja desinfectante que
contengan soluciones desinfectantes.

« Paso 3: control de alud de! personal
Se debe controlar la temperatura corporal con un termometro
infrarrojo clinico.

2.8. CONSIDERACIONES DURANTE LOS PROCESOS OPERATIVOS
DE LOS COMERCIANTES

7.8.1 En la compra o recepcion de mercaderia

v Antes de la actividad
» Colocarse la indumentaria para hacer compras €n los
mercados mayoristas y los EPP’s .

v Durante la actividad
« Mantener un distanciamiento de al menos 2 metros con €l
proveedor mayorista. Evitar tocarse la boca, nariz y ojos.



v Después de la actividad

Colocar mercaderia traida en la zona habilitada para dicha
operacion (jabas de plastico o madera en buenas
condiciones y limpias, de tal forma gque los productos se
mantengan a una altura no menos de 0.20 m del piso.
Eliminar los empaques que no son necesarios.

Realizar la desinfeccién de los empaques externos de
alimentos y materiales (bolsas, envases, etc.)

v Al terminar la actividad:

Realizar la limpieza y desinfeccion del area y los
implementos utilizados.
Lavarse y desinfectarse las manos.

7.8.2.  En el transporte de mercaderia

v Antes de la actividad

Asegurar la limpieza y desinfeccién del vehiculo donde
traslada alimentos

v Durante la actividad

Los transportistas y el personal que realiza la carga y
descarga deben utilizar de manera obligatoria mascarilla,
gorro tipo cofia y chaqueta.

v Al terminar la actividad

Realizar la limpieza y desinfeccion del vehiculo

Presentar la guia de remisién o boleta de los alimentos que
traslada

Lavarse y desinfectarse [a mano

7.8.3. En la venta de mercaderia

v" Antes de la actividad

- Consignar en todos los bienes y productos que se expenden

el precio de los mismos.

Verificar que el personal y cliente cuente con EPP's

Asegurar que la zona de frabajo se encuentre limpio y
desinfectado.

Disponer de soluciones desinfectantes (alcohol 70% o
hipoclorito al 0.1%) y afios limpios.

¥" Durante la actividad

Respetar la distancia de al menos dos metros con el cliente y
asegurarse gue los clientes estén manteniendo la distancia
social de 1 metro entre ellos.

Evitar tocarse la nariz, boca y ojos.

Se debe evitar contacto directo con el cliente utilizar bandejas
para colocar dinero

v Al terminar la actividad

Desinfectar los elementos usados (lapicero, bandejas donde
pones dinero).



e Lavarse y desinfectarse las manos al término de la
operacion.

VIl. LINEAMIENTOS DE ACTUACION PARA DETECCION O SOSPECHA DE
COVID-19

» Identificacién y reporte de caso sospechoso de infeccion por COVID-
19
EL personal de Gobierno Local podra restringir el ingreso de
comerciantes, vendedores, proveedores y toda persona que
pretenda ingresar y presente temperatura mayor a 38 °C, signos o
sintomatologia COVID-19 (tos, secrecidn nasal, dolor de cuerpo
entre otros) asi como reportara a ta Autoridad Sanitaria competente
e indicara a la persona a asistir al establecimiento de salud que le
corresponda.
En caso de que se detecte algunos de los sintomas mencionados en
un comerciante, proveedor o vendedor gue pretenda tener acceso a
las instalaciones del mercado de abasto, esto implicara efectuar el
llenado de la ficha Reporte de Signos y Sintomas asociados al
COVID-18 (ANEXO1).

» Manejo de casos confirmados
En casc se detecte aun comerciante, vendedor, proveedor 0
personal del mercado de abasto que haya sido diagnosticado
positivo con COVID-19, antes y durante de los exdmenes periddicos
serolégicos se efectuara el siguiente procedimiento:

e Se realizaran los exadmenes correspondientes a todos los
comerciantes del espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos, segun corresponda.

« Cierre temporal y desinfeccion de las instalaciones dentro y
fuera de establecimiento.

« Los comerciantes, vendedores seran puestos en cuarentena.







ANEXO |

"plan de vigilancia, prevencion y control del COVID-19 en el mercado de abastoo
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos"”

. 1. Datos Generales:

1. Nombre del Gobierno Local
2. Ubigeo del Gobierno Local
3. Nombre del Mercado de abasto 0 espacio
temporal habilitado para el comercio de
| alimentos

CoE e als M:i:'erﬁbrqs del_'_c'qﬁi'ité'de_'Aut_ochj:ro_l'S”ahita[fiq':_.':_ B

Nombres y Apellidos N° DNI Teléfono Representantes
Nombresy : '
Apellidos N° DNI Teléfono Edad Domicilio N° de Puesto Otros*

IVProced-mlentosObhzator-osdeprevenc'onco\"DlB SR TR

Procedimiento
Hacer respetar el distanciamiento

Definir puertas de ingreso

Definir puerta de salida .

Aforo méaximo durante el Estado de Emergencia

Nacional

Coordinar la implementacién de las estaciones

de lavado de mano

| Disponer la instalacién de surtidores de alcohol

lementar el mecanismo para la desinfeccion

kbuelas de zapatos en las puertas de ingresoy

safida

“Florario de atencion

| Toma de temperatura a cargo




Implementacién de medidas de desinfeccién

Almacenamiento y Recoleccidn de residuos
solidos

Verificar los dispensadores

Supervisar la limpieza y desinfeccién

Determinar el protocolo a seguir ante sospecha
y/o deteccion de personas con COVID-19

Disponer el personal necesario para la vigilancia
y control de residuos s6lidos

Disponer de implementos para manejo de
residuos sélidos

Supervisar el almacenamiento y recoleccion

Verificar la disposicion del personal para toma
de temperatura

Supervisar el uso de mascarilla

Determinar protocolos de desinfeccién

Determinar horario de ingreso del piiblico y
coordinar con los comerciantes

Brindar facilidades para el ingreso

Reportar incidencias al Gobierno Local




ANEXO Il

‘Nombre

Ubicacion

_Fgcha 'A_ S
. i Mercado

Espacio -

| Direccién

:tnstﬁ}o 3

Provincia -

‘Cantidad

_total R

‘Canﬁdadde'

~ stlidos.
" prgdnicos

" residuos

Cantidad
‘de residuos
s@lidos
inorgénicos (Kg)




ANEXO 11l

FICHA DE REPORTE DE SIGNOS Y SINTOMAS ASOCIADOS AL COVID-19
Declaracion Jurada

He recibido explicacién del objeto de esta evaluacion y me comprometo a responder
con la verdad

Datos del mercado de abasto D espacro temporal habilitado para el comercio de

alimentos:
Denominacion:
Ubicacion:
N de puesto:
.".Datos del personai del MercadooeSpacm hablhtado para comer{:lo de allmentos; .
SR S proveedores : S -

R} otras pe_rs_onas

Apellidos y Nombres:
DNI:

Direccion domiciliaria:
N°® (Celular):

En los Gltimos 14 dias calendario, ha tenido algin de los sintomas siguientes:

sl NO

1. Sensacién de alza térmica o fiebre

2. Tos, estornudos ¢ dificultad para respirar

3. Expectoracion o flema amariila o verdosa

4. Contacto con perscna(s) con casos confirmados de COVID-19

15, Estd tomando alguna medicacidn. {detallar cual o cuales)
6. Otros (problemas de salud, etc)

Todos los datos expresados en esta ficha constituyen declaracién jurada de mi parte.
He sido informado de no omitir o falsear informacién, caso contrario, asumo las
consecuencias.

Fecha: // Firma
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OBJETIVO

Establecer lineamiento de prevencién y control de COVID-19 y
garantizar el cumplimiento de las normas de salubridad en el espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos Estadio Montjoy y
Guizado de Santiago de Surco, con el fin proteger la salud de los
consumidores, comerciantes y reducir la aglomeracion en los mercados
de abastos.

JUSTIFICACION _

La organizacion mundial de ila salud (OMS) eleva la alerta por el
COVIB-19 a “nivel muy alto” tras los casos de brote que se detectaron
en mas de ciento ochenta (180) paises de todo el mundo de manera
simultanea. En el Perl se decreté en Estado de Emergencia la
emergencia a nivel nacional mediante Decreto Supremo N°008-2020-
SA publicado el 11 de marzo del 2020, a la vez que se dictan medidas
de prevencién y control de COVID -19, que pone en aislamiento social
obligatorio a toda la poblacién y paraliza la gran mayoria de actividades
economicas a excepcion de las actividades y servicios esenciales.

A través del Decreto Supremo N° 004-2020-PCM, publicado el 15 de
marzo del 2020 se declara Estado de Emergencia Nacional, por las
graves circunstancias que afectan la vida de ia Nacién a consecuencia
del brote de COVID-19. Es asl que uno de los servicios esenciales que
deben ser garantizados durante el estado de emergencia nacional es la
adquisicion, produccién y abastecimientos de alimentos, lo que incluye
su almacenamiento y distribucién para la venta al publico, siendo el rol
fundamental de los mercados de abasto el suministro de alimentos y
otros productos de primera necesidad para la poblacién.

El censo Nacional de Mercados de Abastos 2018, flevado a cabo por
Instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INEI) y a solicitud del
Ministerio de la Produccién (PRODUCE) muestra como resultado que el
25% .3 de los mercados de abastos del pals tienen comercio
ambulatorio dentro de sus instalaciones, en tanto que el 58.8% reporta
la presencia de ambulantes en los exteriores, situacién que se agrava al
interior del pais cada vez més. La aglomeracién de personas tanto del
comerciante como compradores, que se produce en los mercados de
abasto hace que estos se conviertan en focos de propagacion masiva
de COVID-19, lo que requiere redoblar ias acciones de salubridad
adoptando las medidas de aislamiento recomendadas por la autoridad.
En este sentido mediante la disposicion complementaria. Final del
Decreto Supremo N°099-2020-EF decreto mediante el cual se
modifican los procedimientos para el cumplimiento de metas y la
asignacion de recursos del programa de incentivos a la mejora gestion
municipal del afio 2020, y dictan ofras medidas, se dispuso que el
Ministerio de Produccién, Ministerio de Agricultura y Riego, el Ministerio

- de Ambiente y- el Ministerio de Salud, aprueban los lineamientos que

regulen el funcionamiento de los mercados de abasto, en el marco de
la prevencidbn y contencidn del COVID-19, los cuales son
implementados por los Gobiernos Locales bajo e! acompafamiento y




v,

B

asistencia técnica de los mencionados Ministerios en el marco de su
competencia .

Es por ello que para garantizar las normas de salubridad en los
mercados de abastos estaria a cargo de la Municipalidad de Santiago
de Surco, a través de las medidas de aislamiento tomando en cuenta
medidas de lineamiento de prevencion y contencién de COVID-19.

Ei cumplimiento de eslas medidas de salubridad permitird a la
municipalidad contribuir a la reduccion de transmisién comunitaria del
SARS.CoV.2, causante del COVID-19 al realizar el distanciamiento
social, protegiendo la vida y la salud de los consumidores y los propios
comerciantes. -

ALCANCE

Ei presente plan es de aplicacion obligatoria a todo el personal como:
comerciantes, vendedor, publico  consumidor, estibadores,
transportistas, personal administrativo, personal de limpieza y demas
personal que labore en las diferentes etapas de la cadena alimentaria
(adquisicién, transporie, recepcion, almacenamiento, preparacion y
comercializacién), en el espacio temporal habilitado por la Municipalidad
de Santiago de Surco.

MARCO NORMATIVO

o Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias.

o Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades y sus
modificatorias.

« Ley N?° 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo y
modificatoria. . _

« Decreto de Urgencia N° 025-2020, Dictan medidas urgentes y
excepcionales destinadas a reforzar el Sistema de Vigilancia y
Respuesta Sanitaria frente al COVID:19 en el territorio nacional.

« Decreto Supremo N° 008-2020-SA, que declara la emergencia
sanitaria a nivel nacional por el plazo de noventa (90) dias
calendario, y dicta medidas de prevencién y control del
Coronavirus (COVID-19).

¢ Decreto Supremo N° 044-2020-PCM, que declara Estado de
Emergencia Nacional por las graves circunstancias que afectan
la vida de la Nacién a consecuencia del brote del COVID-19 ¥
sus precisiones, modificatorias y prérrogas.

» Decreto Supremo N° 057-2020-PCM, numeral 3.8, que
determina e! uso obligatorio de mascarilla para circular por las
vias de uso pUblico y atencién de usuarios.

o Decreto Supremo N° 083-2020-PCM, numeral 6.1, que determina
mantener una distancia social no menor de un (1) metro en
mercados.

« Decreto Supremo N° 022-2001-SA, que aprueba el Reglamento
Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en
Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de



Servicios. - Informe de Adjuntia N° 01-2020-DP/AMASPPI. MA
de la Defensoria del Pueblo, que determina las condiciones de
salubridad en mercados de abastos, supermercados y bodegas
para prevenir la enfermedad de COVID-19.

» Resolucién Ministerial N° 282-2003-SA/DM, que aprueba el
Reglamentio Sanitario para el funcionamiento de mercados de
abasto.

» Decreto de Urgencia N° 026-2020, Decreto de Urgencia que
establece diversas medidas excepcionales y temporales para
prevenir la propagacion del Coronavirus (COVID-19) en el
Territorio Nacional.

* Resolucion Ministerial N° 193-2020-MINSA, Aprueban el
Documento Técnico: Prevencion, Diagnéstico y Tratamiento de
personas afectadas por COVID-19 en el Perll y su modificatoria.

* Resolucibn Ministerial N° 239-2020-MINSA, Aprueban el
Documento Técnico “Lineamientos para la vigilancia de la salud
de los trabajadores con riesgo de exposicion a COVID-19”,

V. TERMINOS Y DEFINICIONES

e Buenas Practicas de Manufactura: son una herramienta
basica para la obtencion de productos seguros para el consumo
humano, que se centralizan en la higiene y la forma de
manipulacién.

* Espacios temporales habilitados para el comercio de
alimentos: espacios publicos disponibles para habilitar puestos

~ de venta de productos de primera necesidad con el fin de evitar
la aglomeracién en mercados de abasto en el distrito de
Santiago de Surco.

'« Contaminacién ‘cruzada: es el proceso por el cual
los alimentos entran en contacto con sustancias ajenas,
generalmente nocivas para la salud. Un ejemplo tipico
de contaminacién cruzada es el contacto de la sangre de la
carne con alimentos cocidos.

» Puesto de ventas: espacios interiores delimitados al interior de
los mercados de abasto.

o Desinfeccién: proceso quimico que mata o erradica los
microorganismos sin discriminacion al igual como las bacterias,
virus y protozoos impidiendo el crecimiento de microorganismos
patogenos en fase vegetativa que se encuentren en objetos
inertes.

¢ Inocuidad de alimentos: puede definirse como el conjunto de
condiciones y medidas necesarias durante la produccién,
almacenamiento, distribucidn y preparacién de alimentos para
asegurar que una vez ingeridos, no representen un riesgo para
la salud.

» Calidad sanitaria: lo que se busca es brindar a los pacientes
servicios donde puedan cuidar, mejorar y recuperar su estado




de salud, contando con una atencion adecuada, oporfuna y
eficiente.

» Programa de Higiene ¥y Saneamiento (PHS): Conjunto de
procedimientos de limpieza Y desinfeccién, aplicados a
infraestructura, ambientes, equipos, utensilios, superficies, con
el proposito de eliminar tierra, residuos de alimentos, suciedad,
grasa, ofras materias objetables, asi como reducir
considerablemente 1a carga microbiana y peligros, que impliquen
riesgo de contaminacién para los afimentos. Incluye contar con
las medidas para un correcto saneamiento de servicios basicos
(agua, desaglie, residuos solidos) y para la prevencion y control
de veciores.

« Cliente: organizacion o persona que recibe el producto

« Proveedor: empresa o persona fisica que proporciona bienes o
servicios a otras personas o empresas.

» Riesgo: Posibilidad de que se produzca un confratiempo o una
desgracia, de que alguien o algo sufra perjuicio o dafio.

« Distanciamiento social: mantener a menos de un metro de
distancia con otro individuo.

« Caso confirmado: una persona con confirmacion de laboratorio
de infeccion por COVID-19 independientemente de los sintomas
y signos clinicos.

» Caso sospechoso: persona gue cumpla con las siguientes
situaciones

> Fiebre mayor a 38 °C, sensacion de falta aire, malestar
general dolor de cabeza, respiracion rapida tos seca.

» Historia de vigje o de permanencia de un pais con
transmision activa de virus en los 14 dias previos a
inicios del sintoma.

« Seguimiento clinico: actividades dirigidas a conocer la
evolucién clinica del caso e identificar precozmente signos de
alarma e identificar la aparicién de signos Yy sinfomas
respiratorios en contactos directos del caso de COVID-19,

« Equipo de Proteccion Personal (EPP): es cualqguier equipo o
dispositivo destinado para ser utilizado o sujetado por el
trabajador, para protegerio de uno o varios riesgos y aumentar
su seguridad o su salud en el trabajo.

« Sanitizante: Es un gquimico que reduce el nimero de
microorganismos a un nivel seguro. No necesita eliminar el
100% de todos los organismos para Ser efectivo. Los
sanitizantes no matan virus y hongos, en una situacién de
preparacion de los alimentos, el Sanitizante debe reducir la
cuenta de bacterias en un 99.999 %. Los sanitizantes requieren
matar el 99.98% de los organismos presentes en 30 segundos.

» Vigilancia sanitaria: conjunto de acciones para llevar a cabo la
constatacion fisica o inspeccién de productos, procesos o
servicios a o largo de la cadena de produccion.

e Lista de acrénimos:




EPP: Equipo de Proteccidn Personal

MINSA: Ministerio de Salud

DIRESA: Direccién de Redes Integradas de Salud
GERESA.: Gerencia Regional de Salud

MINAGRI: Ministerio de Agriculiura y Riego
PRODUCE: Ministerio de Produccion

MINAM: Ministerio de Ambiente

COVID-19: Enfermedad respiratoria muy contagiosa
causada por el virus SARS-CoV-2, Se piensa que este
virus se transmite de una persona a otra en las gotitas
que se dispersan cuando la persona infectada tose,
estornuda o habla.

ASANENENE RN

Vi DE LAS RESPONSABILIDADES Y FUNCIONES

6.1. DE LA RESPONSABILIDAD DEL ESPACIO TEMPORAL

- 8.2,

Cumplir con la Resolucién Ministerial N°282-2003-SA/DM-
Reglamento Sanitario de Mercados de abastos.

Coordinar con ta municipalidad par conformacion del Comité de
Autocontrol Sanitario (CAS).

Garantizar que los productos masivos, se expendan con calidad
sanitaria y sean inocuos para el consumidor.

Atender pedidos en los horarios que establezca la autoridad
nacional.

Se recomienda a todos los comerciantes deben pasar por la
aplicacién de una prueba seroldgica de COVID-19.

Evitar el ingreso a menores de edad.

Evitar el ingreso de animales a excepcion de los perros guias.

DE LA RESPONSABILIDAD DE LA MUN]CIPALIDAb DE
SANTIAGO DE SURCO

Implementar las disposiciones establecidas en el presente plan
en cada espacio temporal para el comercio de alimentos dentro
de la circunscripcidn de su competencia basadas en Decreto
Supremo N° 011-2020-PRODUCE, que aprueba
“Lineamientos para la regulaciéon de funcionamiento de
mercados de abastos y espacios temporales habilitados
para el comercio de alimentos en el marco de las acciones
de prevencion y contencién de COViD-19"

‘Conformar en cada espacio temporal habilitado para el comercio

de afimentos un Comité de Autocontrol Sanitario (en adelante el

COMITE) el cual sera conformado por:

a) Un representante de la Municipalidad de Santiago de
Surco quien lo preside,

b) EIl administrador del mercado de abasto quien ejerce la
secretaria técnica. En el caso del espacio temporal
habilitado, quien asume la secretaria técnica es el
representante del gobierno local.



¢) Dos representantes un hombre y una mujer de los
comerciantes o vendedores de mercado de abasto o
espacio temporales habilitados para el comercio de
alimentos.

d) Un representante de salud designado por la Direccion de
Redes Integrales (DIRIS LIMA SUR).

e) Cada integrante fitular del COMITE cuenta con un
representante alterno quien asiste a las reuniones en
caso ausencia del titular.

« En lo sucesivo la Municipalidad aprobara el esquema de “Plan
de vigilancia prevencion y confrol de COVID-19" para cada
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos y
verificara la implementacion y cumplimiento de los mismos en
coordinacion con el COMITE correspondiente, para elio se debe
seguir el esquema del Anexo I, segun el Decreto Supremo 011-
2020-PRODUCE.

e Brindar facilidades necesarias para la verificacion de la
aplicacién de los planes por parte del Ministerio de Produccion.

« Elaborar una relacion del personal de cada uno de los espacios
temporales habilitados para el comercio de alimentos el cual
debe incluir a comerciantes, vendedores, asistentes,
estibadores, personal administrativo, personal de limpieza y
personas encargadas de servicios conexos éen  caso
corresponda.

» Capacitar en lo posible vifualmente a los comerciantes,
vendedores, proveedores y personal del mercado de abasto o
espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos.

« Disponer de personal entrenando para la toma de temperatura
corporal con termdmetro infrarrojo clinico de las personas que
ingresen al espacio temporal para-el comercio de alimentos.

« Cumplir con el horario y frecuencia para la recoleccién de
residuos solidos generados.

« Coordinar con el Ministerio de Defensa y Ministerio del Interior
para preservar el orden publico y brindar apoyo necesario para
el cumplimiento de las disposiciones referidas al aforo,
distanciamiento social, desinfeccion y uso obligatorio de
mascarilla conforme a lo dispuesto en el art.6 del Decreto
Supremo N°083-2020-PCM. '

» Prohibir el comercio ambulatotio dentro y fuera del espacio
temporal para el comercio de alimentos.

6.3. DE LA RESPONSABILIDAD DEL COMITE DE AUTOCONTROL
SANITARIO

El comité tendré las siguientes funciones:

e  Difundir los lineamientos a los comerciantes o vendedores y
personal del espacio temporal habilitado para el comercio de
alimentos con el propdsito de concientizar sobre los métodos
de prevencion de propagacion del COVID-19.




Implementar el “plan de vigilancia prevencién y control de

COVID-19" de espacio temporal.

» Verificar el continuo abastecimiento de implementos de
limpieza y desinfeccion de ambientes superficies y lavado de
manos.

+ Coordinar un horario para supervisar la limpieza y desinfeccion
de las instalaciones, mobiliario en cada puesto, asi como de las
areas comunes, pasadizos, bafios, estaciones de lavado de
manos, rampas, barandas, etc.

» Verificar la disposicion del personal entrenado para la toma de
temperatura corporal de personas que ingresan al espacio
temporal habilitados para el comercio de alimentos el cual debe
portar EEP.

e Determinar y exigir protocolos de desinfeccion para los
vehiculos de abastecimiento de productos.

¢ Determinar el horario de ingreso, de los comerciantes,
vendedores, publico, consumidor, personal de limpieza y todas
las personas que laboran en el espacio temporal habilitado
para el comercio de alimentos los cuales tendrdn horarios
diferentes para evitar la aglomeracion.

» Supervisar la limpieza y desinfeccién de las areas definidas
para la descarga de productos.

« Supervisar diariamente que los comerciantes, proveedores,

clientes y otros cuenten con los EPP’s y lo usen de manera

adecuada.

6.4. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS COMERCIANTES Y
VENDEDORES

+ Estar empadronados en el registro que habilita la Municipalidad
- De Santiago de Surco, incluye aquellos que presente factor de
riesgo para COVID-19.

e Informar a la secretaria técnica del COMITE, los nombres de
los vendedores a cargo del puesto estos deben ser méximo
dos, siempre y cuando el puesio sea de un tamafio que
asegura su distanciamiento social obligatorio no menor a un
metro.

¢ Mantener un lavado permanente de manos durante un minimo
de 20 segundos a si mismo los comerciantes y vendedores
deberan hacer uso de gorra, chaqueta o mandil y la mascarila,

e Los comerciantes no deben usar anillos ni otros accesorios en
las manos, las ufias deben estar cortas sin esmalte.

« Contar con tachos, bolsas rotuladas para e! almacenamiento
primario de los residuos en cada puesto, asi como cumplir con
la ruta y horario para el almacenamiento final de estos
residuos.

» Colocar. productos dentro del area asignada, sin ocupar los
espacios destinadas al transito de los compradores y sus vias
de circulacion manteniendo el metro minimo de distancia con el
publico asistente.




6.5. DE LA RESPONSABILIDAD DE PROVEEDORES

« Coordinar y gestionar con las autoridades pertinentes los
~ salvoconductos o permisos necesarios para la garantizar |a
provision de los alimentos,
« Los proveedores deben contar con EPP conforme a lo que
determine la autoridad sanitaria.
¢ Los proveedores deberan hacer uso de las estaciones de
lavado de mano al ingreso del espacio temporal habilitado para
el comercio de alimentos.

6.6. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS ESTIBADORES PERSONAL,
DE TRANSPORTE Y LIMPIEZA

» Los estibadores, el personal de transporte y el de limpieza
deberan estar empadronados en el registro que para tal fin
habilite la Municipalidad de Santiago de Surco asimismo deben
contar con el EPP.

e« Mantener un permanente lavado de manos y UsO de gel
antiséptico para la desinfeccion de manos y superficie.

» Mantener limpio y desinfectado el vehiculo de transporie de
alimentos y mercaderias.

VIl. CONDICIONES DE ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL
COMERCIO DE ALIMENTOS - ESTADIO MONTJOY Y GUIZADO DE
SANTIAGO DE SURCO

7.1. Equipos de Proteccion Personal (EPP)

v Los EPP de bioseguridad empleados por los comerciantes del
espacio temporal se componen principaimente de los siguientes

. elementos: guantes, mascarilla, gorra © cofia, lentes de
proteccitn y delantal.

v El cambio de mascarila debe ser cuando estdn humedas o
presenten roturas.

v Los guantes deben encontrarse en buen estado de conservacion
(sin rotura ni desgaste), limpios y desinfectados. E! uso de
guantes no exime el lavado de manos y la aplicacion de solucion
desinfectante. '




7.2,

INSTALACIONES Y SERVICIOS

7.2.1. Requisitos béasicos

3

De acuerdo al Decreto Supremo N° 011-2020-PRODUCE, que
aprueba los “Lineamientos para la regulacién del funcionamiento de
espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos en el
marco de las acciones prevencion y contencion del COVID-19”
deberan respetar el aforo maximo permitido que no deberd ser
mayor a la tercera parte del aforo regular establecido por Ia
normatividad vigente, que permite el fransito seguro.

Cumplir con el distanciamiento social de al menes un (01) metro
entre las personas. Esto implica que los comerciantes no dejen
bultos frente a su puesto.

Se debera colocar marcaciones de lineas o circulos con pintura o
material autoadhesivo para el ingreso al espacio temporal habilitado
en cada puesto de venta, asi como para los servicios higiénicos a
una distancia de un meftro entre si, ademas se debera definir una
ruta de ingreso y salida para el plblico debidamente sefalizada.

Se definira puertas de entrada, salida y evacuacién del mercado de
abasto sefialando rutas de acceso, para ello contar con personal el
orden y control de las personas al interior.

El espacio temporal habilitado —Estadio Montjoy y Guizado de
Santiago de Surco, contaran con lava manos fijos o portatiles en
las puertas de ingreso del establecimiento y se garantizara el
aprovisionamiento suficiente de agua limpia, jabén liquido y papel

- toalla en los- lavamanos,- as/ como solucién desinfectante para

guantes.
Respetar los espacios de los pasadizos comunes

El espacio temporal habilitado — Estadio Montjoy y Guizado de
Santiago de Surco, debe establecer protocolos de desinfeccién
para los vehiculos de abastecimientos de productos.

Implementar sefaléticas para orientar sobre las medidas de
prevencion ante el COVID-19 asi mismo implementar comunicacién
auditiva (perifoneo) con los clientes para exhortar que cumplan con
mantener la distancia y que realicen sus compras en un tiempo
prudencial.

Cada puesto de ventas debe contar con barreras de seguridad que
mantengan a los consumidores a una distancia prudente de los
productos y eviten su manipulacion correcta.

Cada puesto debe estar provisto de alcohol gel para la desinfeccion.
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El espacio temporal habilitado - Estadio Montjoy y Guizado de
Santiago de Surco, debera coniar con un minimo de servicios
basicos indispensables tales como servicios de agua luz y servicios
higiénicos.

7.2.2. Abastecimiento de agua

b

>

El espacio temporal habilitado -Estadio Montjoy y Guizado de
Santiago de Surco debera contar con suministro permanente de
agua, para realizar las operaciones dentro del mercado.

En caso de desabastecimiento de agua potable, se procedera a
detener las operaciones dentro de las instalaciones.

7.2.3. Saneamiento ambiental

>

Realizar desinfecciones diarias de los puestos y pasadizos comunes
con desinfectantes (hipoclorito de sodio, alcohal, peroxido de
hidrogeno).

7.2.4; Limpiezay desinfeccion

>

>

Realizar una limpieza minima diaria asi mismo programar un
reordenamiento de limpieza y desinfeccién sin afluencia del publico.
Deben adoptar las medidas necesarias para la limpieza ¥y
desinfeccidon diaria de las éreas comunes y de los servicios
higiénicos, incluyendo a los comerciantes que cumplan con la
impieza y desinfeccion diaria de las superficies de contacto de los
puestos (por ejemplo, pisos, mostradores etc.)

7.2.5 Disposiciéon de residuos solidos

» Disponer del personal necesario para la vigilancia y control del

manejo adecuado de residuos solidos tanto en el almacenamiento
primario intermedio y final, la desinfeccion de estos, asi como la
recoleccion diaria de los residuos (tachos con tapa).

Disponer de la implementacion necesarios para el manejo adecuado
de los residuos sélidos (tachos con tapa).

Supervisar a diario que se cumpla con el almacenamiento y
recoleccion de los residuos sélidos generados



» Recojo de los residuos generados en los puestos se debe realizar
segln la ruta y horario determinado por el COMITE del mercado de
abasto o espacio temporales habilitados para el comercio de
alimentos, los cuales no deben coincidir con la ruta y horario para el
abastecimiento de los productos.

» El espacio temporal habilitado — Estadio Montjoy y Guizado de
Santiago de Surco, dispondran de un tacho o recipiente a pedal o
tapa vaivén con bolsa interna color rojo para desechos peligrosos
(guantes, mascarilla, servilleta, pafiuelos, cofias u otro elemento
contaminante) usadas por clientes y trabajadores. Ademéas, antes de
su eliminacion deberdn ser desechadas con una bolsa adicional,
amarradas con doble nudo y desinfectadas con hipoclorito de sodio
al 1%.

» El personal que manipule las bolsas con residuos después del
desecho de las mismas deben realizarse adecuados procesos de
lavado y desinfeccion.

» Area de almacenamiento de residuos sdlidos debe contar con
contenedores diferenciados para residuos orgénicos e inorganicos.

7.2.6. Servicios higiénicos

> Los servicios higiénicos deben mantenerse operativos, en buen
estado de mantenimienio, higiene con iluminacién y ventilacion que
facilite su uso.

» Los aparatos sanitarios deberan ser higienizados frecuentemente

» Se debe utilizar material informativo sobre el correcto lavado de
mano o desinfeccién en la parte superior, se debe contar con jabdn
liquido, papel toalla y tacho para residuos con tapa vaivén o pedal.




15 de octubre: Dia Mundial del Lavado de Manos
&

" {Recuerda secarte las manos al finall - .

7.3. CONDICIONES SANITARIAS DE MOBILIARIOS, EQUIPOS Y
UTENSILIOS

« El mobiliario, equipos y utensilios deben estar fabricados de
materiales resistentes a la corrosién que no transmitan sustancias
toxicas ni impregnen a los alimentos de olores © sabores
desagradables y que sean capaces de soportar repetidas
operaciones de limpieza y desinfeccion. '

7.4. CONDICIONES SANTARIAS DE LOS PUESTOS DE VENTA

« Deberan ser de material no inflamable, facil de limpiar y desinfectar.

e La distribucion de las secciones serd por tipo de alimento de tal
manera que se evite la contaminacion cruzada.

e« Cada puesto de venta debe estar dotado de soluciones
desinfectantes a fin de realizar periddicamente la desinfeccién de
superficies en contacto.

7.5. CONDICIONES DE SEGURIDAD

« Implementar una sefalizacién de la puerta de entrada y salida de
manera que sea visible (flechas en ¢l piso sobre sentido de entrada
y salida) :

« Mantener libres las vias de evacuacion
Mantener vigente los extintores

« En los corredores los vendedores no deben invadir con su
mercaderia los corredores ¥ letreros colgantes.

» Toda la sefializacion de seguridad debe mantenerse en buen
estado.

« Sefalizar el area de residuos solidos, contenedores principales para
el acopio de RRSS del mercado, para residuos organicos e




inorganicos, el drea de residuos solidos debera encontrarse en un
area libre, ventilada, sefializando cada tipo de residuos. A la salida
del establecimiento se disponga de un contenedor diferenciado
debidamente sefializado para desechar guantes mascarillas y otros
elementos Biocontaminados.

+ Sefializar RRSS orgéanicos e inorgénicos y Biocontaminados.

7.6, PERSONAL
7.6.1. Personal administrativo y operativo

» Requisitos para acudir al centro de trabajo

+ No presentar ningtin sintoma de la enfermedad de COVID-19

* No haber regresado de viaje del interior o exterior del pais en
un plazo no menor a 15 dias

* No estar en contacto directo con las personas de caso
confirmado de COVID-19

+ No ser persona en condiciones de vulnerabilidad frente al
COVID-19

 Contar con mascarilla durante todo el tiempo que
permanezca en las instalaciones

e Para evitar el contagio de COVID-19, se debera reducir al
minimo el uso de accesorios como joyas, reloj, entre ofros.

» Consideraciones antes del inicio diario de actividades
Pasos a seguir del personal:
* Paso 1: control de la salud del personal
Previo al ingreso de las instalaciones, el responsable del
mercado verificara que el personal cuente con mascarilla, se
recomienda que controle la temperatura con un termometro
infrarrojo clinico.

» Paso 2: desinfeccion de calzado
Se empleard pediluvios, bandeja desinfectante de

calzado o rociadores que contengan soluciones
desinfectantes.




Paso3: lavado y desinfeccion de manos por al menos 20
segundos

Paso 4: Colocacion de uniforme, colocarse uniforme
exclusivo para la atencion

» Consideraciones durante las actividades

Evitar tocar los ojos, nariz y boca sin lavarse la mano
previamente

Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla entre el
personal, proveedores, visitantes y clientes.

Las conversaciones entre el personal, deben realizarse
siempre manteniendo el distanciamiento social.

» Condiciones al finalizar las actividades

Se retirara las EPPs usadas y los desecharan en tachos para
residuos peligrosos con bolsas de color rojo, juego realizara
el lavado y desinfeccién de manos y se colocara los EPP
necesarios para el retorno a casa.

Se tecomienda controlar la temperatura del personal a la
salida de tienda con un termoemetro infrarrojo clinico.

7.6.2. Personal externo

7.7. CLIENTES

El personal externo contemplado en la guia es la siguiente:
fiscalizadores, proveedores de alimentos, personal de
saneamiento, proveedores de reparto, entre olros.

Debera contar con EPP (mascarilla, cofia) y de no contar con
ello se les facilitara para el desarrollo de sus actividades. De
no cumplir con las medidas preventivas de bioseguridad
establecidas no podra ingresar © permanecer en el mercado.

» Consideraciones para el cliente

« Debe contar con mascarilla, mantener la distancia social
de por lo menos un metro y deberan ubicarse en los
espacios delimitados por el mercado durante la espera
para el ingreso al mercado o al comprar en los puestos.



* En el espacio temporal no se brindara atencion a los
clientes que no cumplan con las medidas de prevencion,
las que deberan ser publicadas de manera clara y
visibles en todos los medios de comunicacion
establecidos.

> Consideraciones antes del ingreso de clientes al mercado
Pasos a seguir

» Paso 1. lavado y desinfeccién de manso al menos 20
segundos o aplicacion de solucién desinfectante (alcohol
de 70%) en los guantes.

¢ Paso 2: desinfeccién de zapatos
Se emplearan pediluvios, bandeja desinfectante que
contengan soluciones desinfectantes.

+ Paso 3: control de alud del personal
Se debe controlar ia temperatura corporal con un
termometro infrarrojo clinico.

7.8. CONSIDERACIONES DURANTE LOS PROCESOS OPERATIVOS DE
LOS COMERCIANTES

7.8.1 En la compra o recepcién de mercaderia

v Antes de la actividad
¢ Colocarse la indumentaria para hacer compras en los
mercados mayoristas y los EPP's.

v Durante la actividad
¢ Mantener un distanciamiento de al menos 2 metros con
el proveedor mayorista. Evitar tocarse la boca, nariz y -
0jos.

v Después de la actividad

» Colocar mercaderia fraida en la zona habilitada para
dicha operacion (jabas de plastico o madera en buenas
condiciones y limpias, de tal forma que los productos se
mantengan a una altura no menos de 0.20 m del piso.

» Eliminar los empaques que no son necesarios.

» Realizar la desinfeccion de los empaques externos de
alimentos y materiales (bolsas, envases, etc.)

v" Al terminar la actividad:
¢ Realizar la limpieza y desinfeccién del area y los
implementos ufilizados.
o Lavarse y desinfectarse las manos.

7.8.2. En el transporte de mercaderia

v _ Antes de la actividad
» Asegurar la limpieza y desinfeccion del vehiculo donde
traslada alimentos
v"  Durante la actividad




« Los transportistas y el personal que realiza la carga ¥y
descarga deben utilizar de manera obligatoria mascariila,
gorro tipo cofia y chaqueta.

v Al terminar la actividad

« Realizar la limpieza y desinfeccion del vehiculo

« Presentar la guia de remisién o boleta de los alimenios
que traslada

o Lavarse y desinfectarse la mano

7.8.3. En la venta de mercaderia

v Antes de la actividad

« Consignar en fodos los bienes y productos que se
expenden el precio de los mismos.

« Verificar que el personal y cliente cuente con EPPs

» Asegurar que la zona de trabajo se encuentre limpio y
desinfectado.

+ Disponer de soluciones desinfectantes (alcohol 70% o
hipoclorito al 0.1%) y afios limpios.

v" Durante la actividad
« Respetar la distancia de al menos dos metros con el
cliente y asegurarse que los clientes estén manteniendo
la distancia social de 1 metro entre ellos.
+ Evitar tocarse la nariz, boca y ojos.
« Se debe evitar contacto direcio con el cliente utilizar
bandejas para colocar dinero

v Al terminar la actividad
« Desinfectar los elementos usados (lapicero, bandejas
donde pones dinero).
- Lavarse y desinfectarse las manos al termino de Ia
operacion. :

VIi. LINEAMIENTOS DE ACTUACION PARA DETECCION O SOSPECHA
DE COVID-19

» Identificacion y reporte de caso sospechoso de infeccién por
COVID-19
EL personal de Gobiemno Local podra restringir el ingreso de
comerciantes, vendedores, proveedores y toda persona que
pretenda ingresar y presente temperatura mayor a 38 °C, signos o
sintomatologia COVID-19 (tos, secrecion nasal, dolor de cuerpo
entre otros) asi como reportara a la Autoridad Sanitaria competente
e indicara a la persona a asistir al establecimiento de salud que le
corresponda.
En caso de que se detecte algunos de los sintomas mencionados
en un comerciante, proveedor o vendedor gue pretenda tener
acceso a las instalaciones del mercado de abasto, esto implicara
efectuar el llenado de la ficha Reporte de Signos y Sintomas
asociados al COVID-19 (ANEXO1).




» Manejo de casos confirmados
En caso se delecie aun comerciante, vendedor, proveedor o
personal del mercado de abasto que haya sido diagnosticado
positivo con COVID-19, antes y durante de los exdmenes periddicos
serologicos se efectuara el siguiente procedimiento:

» Se realizaran los examenes correspondientes a fodos los
comerciantes del espacio temporal habititado para el
comercio de alimentos, segln corresponda,

» Cierre temporal y desinfeccién de las instalaciones dentro y
fuera de establecimiento.

* Los comerciantes, vendedores seran puestos en cuarentena.







ANEXOI

"Plan de vigilancia, prevencién y control del COVID-19 en el mercado de abasto o espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos"

I. Datos Generales:-

1. Nombre del Gobierno Local

2. Ubigeo del Gobierno Local

3. Nombre del Mercado de zbasto o espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos

N (% Miembros del comité de Autocontrol Sanitario: -

Nombres y Apellidos N° DNI

Teléfono

Represehtantes

1. Datos de los Vendedores o comerdiantes

Nom brés Y
Apellidos N° DNI Teléfono

Edad

Domicilio

N°® de Puesto

Otros*

V. Procedimiertos Obligatorios de preiiencién COVID-19 ©

Procedimiento

Hacer respetar el distanciamiento

Definir puertas de ingreso

Definir puerta de salida

Aforo méximo durante el Estado de Emergencia
Nacional

Coordinar la implementacién de las estaciones de
lavado de mano

Disponer la instalacién de surtidores de alcoho!

Implementar el mecanismo para la desinfeccién de
suelas de zapatos en las puertas de ingreso y salida

Horario de atencién

Toma de temperatura a cargo

Implementacién de medidas de desinfeccién

Almacenamiento y Recoleccién de residuos solidos

n Gl vy

Verificar los dispensadpres
2,




Supervisar la limpieza y desinfeccidn

Determinar el protocolo a seguir ante sospecha y/o
deteccién de personas con COVID-19

Disponer el personal necesario para la vigilancia y
control de residuos solidos

Disponer de implementos para manejo de residuos
solidos

supervisar el almacenamiento y recoleccion

Verificar la disposicién del personal para toma de
temperatura

Supervisar el uso de mascarilla

Determinar protocolos de desinfeccion

Determinar horario de ingreso del pdblicoy
coordinar con los comerciantes

Brindar facilidades para el ingreso

Repaortar incidencias al Gobierno Local
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ANEXO i

FICHA DE REPORTE DE SIGNOS Y SINTOMAS ASOCIADOS AL COVID-19
Declaracion Jurada

He recibido explicacion del objeto de esta evaluacién y me comprometo a responder
con la verdad

.. Datos del mercado de abasto o espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos: .

Denominacion:
Ubicacion;

N° de puesto:
7. Datosdel personal del Mercado oespacio habilitado para comercio de alimentos, proveedores:
ST TR e otras personast, o L

Apellidos y Nombres:
DNI:

Direccién domiciliaria:
N® (Celular):

En los Gltimos 14 dias calendario, ha tenido algin de los sintomas siguientes:
S NO

1. Sensacion de alza térmica o fiebre

2. Tos, estornudos o dificultad para respirar

3. Expectoracion o flema amarilla o verdosa

4. Contacto con persona(s) con casos confirmados de
COoVIb-19

5. Estd tomando alguna medicacidn (detallar cual o
cuales)

6. Otros (problemas de salud, etc)

Todos los datos expresados en esta ficha constituyen declaracian jurada de mi parte.
He sido informado de no omitir o falsear informacién, caso contrario, asuma las consecuencias.

Fecha:// Firma




ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL COMERCIO
DE ALIMENTOS - ESTADIO MONTJOY Y GUIZADO DE
SANTIAGO DE SURCO




RESOLUCION N° 611 .2020-RASS

ANEXO N° 04

DOCUMENTO TECNICO

PLAN DE VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE
COVID-19, EN EL ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA
EL COMERCIO DE ALIMENTOS -COMPLEJO DEPORTIVO
SANTIAGO APOSTOL “LAS MALVINAS” DEL DISTRITO DE
SANTIAGO DE SURCO
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OBJETIVO
Establecer lineamiento de prevencion y control de COVID-19 ¥y

garantizar el cumplimiento de las normas de salubridad en el espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos Complejo Deportivo
Santiago Apostol “las Malvinas”, con el fin proteger la salud de los
consumidores, comerciantes y reducir la agiomeracion en los mercados
de abastos.

JUSTIFICACION

La organizacion mundial de la salud (OMS) eleva la alerta por el
COVID-19 a “nivel muy alto” tras los casos de brote que se detectaron
en méas de ciento ochenta (180) paises de todo el mundo de manera
simultanea. En el Perd se decreté en Estado de Emergencia la
emergencia a nivel nacional mediante Decreto Supremo N°008-2020-
SA publicado el 11 de marzo del 2020, a la vez que se dictan medidas
de prevencitn y control de COVID -19, que pone en aislamiento social
obligatorio a toda la poblacion y paraliza la gran mayoria de actividades
econdmicas a excepcion de las actividades y servicios esenciales.

A fravés del Decreto Supremo N° 004-2020-PCM, publicado el 15 de
marzo del 2020 se declara Estado de Emergencia Nacional, por las
graves circunstancias que afectan la vida de la Nacién a consecuencia
del brote de COVID-19. Es asi que uno de los servicios esenciales que
deben ser garantizados durante el estado de emergencia nacional es la
adquisicion, produccion y abastecimientos de alimentos, lo que incluye
su almacenamiento v distribucién para la venta al publico, siendo el rol
fundamental de los mercados de abasto el suministro de alimentos y
otros productos de primera necesidad para |la poblacion.

Ei censo Nacional de Mercados de Abastos 2016, llevado a cabo por
Instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INE!) y a solicitud del
Ministerio de la Produccion (PRODUCE) muestra como resultado que el
25% .3 de los mercados de abastos del pais tienen comercio
ambulatorio dentro de sus instalaciones, en tanto que el 68.8% reporta
la presencia de ambulantes en los exteriores, situacion que se agrava al
interior del pais cada vez més. La aglomeracion de personas tanto del
comerciante como compradores, que se produce en los mercados de
abasto hace que estos se conviertan en focos de propagacién masiva
de COVID-19, lo que requiere redoblar las acciones de salubridad
adoptando las medidas de aislamiento recomendadas por la autoridad.

En este sentido mediante la disposicion complementaria. Final del
Decreto  Supremo N°099-2020-EF decreto mediante el cual se
modifican los procedimientos para el cumplimiento de metas y la
asignacion de recursos del programa de incentivos a la mejora gestion
municipal del afic 2020, y dictan otras medidas, se dispuso gue €l
Ministerio de Produccion, Ministerio de Agricultura y Riego, el Ministerio



V.

de Ambiente y el Ministerio de Salud, aprueban los lineamientos que
regulen el funcionamiento de los mercados de abasto, en el marco de
la  prevencién y contencién del COVID-19, los cuales son
implementados por los Gobiernos Locales bajo el acompaiamiento y
asistencia técnica de los mencionados Ministerios en el marco de su
competencia .

Es por ello que para garantizar las normas de salubridad en los
mercados de abastos estaria a cargo de la Municipalidad de Santiago
de Surco, a fravés de las medidas de aislamienio tomando en cuenta
medidas de lineamiento de prevencién y contencién de COVID-19.

El cumplimiento de estas medidas de salubridad permitira a Ia
municipalidad contribuir a la reduccién de transmisién comunitaria del
SARS.CoV.2, causante del COVID-19 al realizar el distanciamiento
social, protegiendo la vida y la salud de los consumidores y los propios
comerciantes,

ALCANCE

El presente plan es de aplicacién obligatoria a todo el personal como:
comerciantes,  vendedor, publico  consumidor, estibadores,
transportistas, personal administrativo, personal de limpieza y demas
personal que labore en las diferentes etapas de la cadena alimentaria
{adquisicién, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y
comercializacion), en el espacio temporal habilitado por la Municipalidad
de Santiago de Surco.

MARCO NORMATIVO

* LeyN°26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias.

* lLey N° 27972, Ley Organica de Municipalidades y sus
modificatorias.

* Ley N® 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo y
modificatoria.

» Decreto de Urgencia N° 025-2020, Dictan medidas urgentes vy
excepcionales destinadas a reforzar el Sistema de Vigilancia y
Respuesta Sanitaria frente al COVID-19 en el territorio nacional.

» Decreto Supremo N° 008-2020-SA, que declara Ia emergencia
sanitaria a nivel nacional por el plazo de noventa (90) dias
calendario, y dicta medidas de prevencion y control del Coronavirus
(COVID-19).

¢ Decrefo Supremo N° 044-2020-PCM, que declara Estado de
Emergencia Nacional por las graves circunstancias que afectan la
vida de la Nacién a consecuencia del brote del COVID-19 y sus
precisiones, modificatorias y prérrogas.

¢ Decreto Supremo N° 057-2020-PCM, numeral 3.8, que determina
el uso obligatorio de mascarilla para circular por las vias de uso
plblico y atencién de usuarios.




Decreto Supremo N° 083-2020-PCM, numeral 6.1, gue determina
mantener una distancia social no menor de un (1) metro en
mercados.

Decreto Supremo N° 022-2001-SA, que aprueba el Reglamento
Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en
Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de
Servicios. - Informe de Adjuntia N° 01-2020-DP/AMASPPL. MA de la
Defensoria del Pueblo, que determina las condiciones de salubridad
en mercados de abastos, supermercados y bodegas para prevenir
la enfermedad de COVID-19.

Resolucion Ministerial N° £82-2003-SA/DM, que aprueba el
Reglamento Sanitario para el funcionamiento de mercados de
abasto. '

Decreto de Urgencia N° 026-2020, Decreto de Urgencia que
establece diversas medidas excepcionales Y temporales para
prevenir la propagacion del Coronavirus (COVID-19) en el Territorio
Nacional.

Resolucion  Ministerial ~ N° 193-2020-MINSA,  Aprueban el
Documento Técnico: Prevencion, Diagnéstico y Tratamiento de
personas afectadas por COVID-19 en el Perti y su modificatoria.
Resolucion  Ministerial ~ N° 239-2020-MINSA, Aprueban €l
Documento Técnico “Lineamientos para la vigilancia de la salud de
los trabajadores con riesgo de exposicion a COVID-19".

v. TERMINOS Y DEFINICIONES

Buenas Practicas de Manufactura: son una herramienta bésica
para la obtencion de productos seguros para el consumo humano,
que se centralizan en la higiene y 1a forma de manipulacién.
Espacios temporales habilitados para el comercio de
alimentos: espacios publicos disponibles para’ habilitar puestos de
venta de productos de primera necesidad con el fin de evitar la
aglomeracion en mercados de abasto en el distrito de Santiago de
Surco.

Contaminaciéon cruzada: es el proceso por el cual
los alimentos enfran &N contacto con sustancias ajenas,
generalmente nocivas para la salud. Un ejemplo tipico
de contaminacion cruzada es el contacto de la sangre de la came
con alimentos cocidos.

Puesto de ventas: espacios interiores delimitados al interior de los
mercados de abasto.

Desinfeccién: proceso quimico gue mata o erradica los
microorganismos sin discriminacion al igual como las bacterias,
virus y protozoos impidiendo el crecimiento de microorganismos
patégenos en fase vegetativa que se encuentren en objetos inertes.

Inocuidad de alimentos: puede definirse como el conjunto de

condiciones y medidas necesarias durante la produccion,
almacenamiento, distribucion v preparacion de alimentos para
asegurar que una vez ingeridos, no representen un riesgo para la
salud.



Calidad sanitaria: lo que se busca es brindar a los pacientes
servicios donde puedan cuidar, mejorar y recuperar su estado de
salud, contando con una atencion adecuada, oportuna y eficiente.
Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) Conjunto de
procedimientos de limpieza y desinfeccion, aplicados a
infraestructura, ambientes, equipos, utensilios, superficies, con el
propdsito de eliminar tierra, residuos de alimentos, suciedad, grasa,
ofros materias objetables asi como reducir considerablemente [a
carga microbiana y peligros, que impliquen riesgo de contaminacién
para los alimentos. Incluye contar con las medidas para un correcto
saneamiento de servicios basicos (agua, desagtie, residuos sélidos)
y para la prevencion y control de vectores.

Cliente: organizacion o persona que recibe el producto

Proveedor: empresa o persona fisica que proporciona bienes o
servicios a ofras personas o empresas.

Riesgo: Posibilidad de que se produzca un confratiempo o una
desgracia, de que alguien o algo sufra perjuicio o dafio.
Distanciamiento social: mantener a menos de un metro de
distancia con otro individuo.

Caso confirmado: una persona con confirmacién de iaboratorio de
infeccion por COVID-19 independientemente de los sintomas y
signos clinicos.

Caso sospechoso: persona que cumpla con las siguientes
situaciones

> Fiebre mayo a 38 °C, sensacién de falta aire, malestar
general dolor de cabeza, respiracion rapida tos seca.

» Historia de viaje 0 de permanencia de un pais con
transmision activa de virus en los 14 dias previos a
inicios del sintoma.

Seguimiento clinico: actividades dirigidas a conocer ia evolucién
clinica del caso e identificar precozmente signos de alarma e
identificar la aparicion de signos y sintomas respiratorios en
contactos directos del caso de COVID-19.

Equipo de Proteccién Personal (EPP): es cualquier equipo o
dispositivo destinado para ser utilizado o sujetado por el trabajador,
para protegerlo de uno o varios riesgos y aumentar su seguridad o
su salud en el trabajo

Sanitizante: Es un quimico que reduce el numero de
microorganismos a un nivel seguro. No necesita eliminar el 100%
de todos los organismos para ser efectivo. Los sanitizantes no
matan virus y hongos, en una situacion de preparacion de los
alimentos, el Sanitizante debe reducir la cuenta de bacterias en un
99.999 %. Los sanitizantes requieren matar el 99.99% de los
organismos presentes en 30 segundos,

Vigilancia sanitaria: conjunto de acciones para llevar a cabo la
constatacion fisica o inspeccién de productos, procesos o servicios
a lo largo de [a cadena de produccién.

Lista de acrénimos:




EPP: Equipo de Proteccion Personal

MINSA: Ministerio de Salud

DIRESA: Direccion de Redes Integradas de Salud

GERESA: Gerencia Regional de Salud

MINAGRI: Ministerio de Agricuitura y Riego

PRODUCE: Ministerio de Produccion

MINAM: Ministerio de Ambiente

COVID-19: Enfermedad respiratoria muy contagiosa
causada por el virus SARS-CoV-2. Se piensa gue este

virus se transmite de una persona a otra en las gotitas

que se dispersan cuando la persona infectada tose,

estornuda o habla.

NN NN

V1. DE LAS RESPONSABILIDADES Y FUNCIONES

6.1.

6.2.
.. .SANTIAGO DE SURCO :

DE LA RESPONSABILIDAD DEL ESPACIO TEMPORAL
Cumplir con la Resolucién Ministerial N°282-2003-SA/DM-
Reglamento Sanitario de Mercados de abastos.

Coordinar con la municipalidad par conformacion del Comité de
Autocontrol Sanitario (CAS).

Garantizar que los productos masivos, se expendan con calidad
sanitaria y sean inocuos para el consurmidor.

Atender pedidos en los horarios que establezca la autoridad
nacional.

Se recomienda a todos los comerciantes deben pasar por la
aplicacién de un aprueba serologica de COVID-19.

Evitar el ingreso a menores de edad.

Evitar el ingreso de animales a excepcion de los perros guias,

DE LA RESPONSABILIDAD DE LA MUNICIPALIDAD DE

Implementar las disposiciones establecidas en el presente plan
en cada espacio temporal para el comercio de alimentos dentro
de la circunscripcion de su competencia basadas en Decreto
Supremo N°011-2020-PRODUCE, que aprueba

«Lineamientos para la regulacion de funcionamiento de

mercados de abastos ¥y espacios temporales habilitados

para el comercio de alimentos en el marco de las acciones
de prevenciony contencién de COVID-19”

Conformar en cada espacio temporal habilitado para el comercio

de alimentos un Comité de Autocontrol Sanitario {en adelante el

COMITE) el cual seré conformado por:

a) Un representante de la Municipalidad de Santiago de Surco
quien lo preside.

b) El administrador del mercado de abasto quien ejerce la
secretaria técnica. En el caso del espacio temporal
habilitado, ~quien asume la secretaria técnica es el
representante del gobierno local.



¢) Dos representantes un hombre Y una mujer de los
comerciantes o vendedores de mercado de abasto o espacio
temporales habilitados para el comercio de alimentos.

d) Un representante de salud designado por la Direccion de
Redes Integrales (DIRIS LIMA SUR).

e) Cada integrante ftitular del COMITE cuenta con un
representante alterno quien asiste a las reuniones en caso
ausencia del titular.

En lo sucesivo la Municipalidad aprobara el esquema de “Plan de
vigilancia prevencién y control de COVID-19” para cada espacio
temporal habilitado para el comercio de alimentos y verificara la
implementacién y cumplimiento de los mismos en coordinacion con
el COMITE correspondiente, para ello se debe seguir el esquema
del Anexo Il, segln el Decreto Supremo 011-2020-PRODUCE.
Brindar facilidades necesarias para la verificacion d la aplicacién
de los planes por parte del Ministerio de Produccion,

Elaborar una relacién del personal de cada uno de los espacios
temporales habilitados para el comercio de alimentos el cual debe

. incluir a comerciantes, vendedores, asistentes, estibadores,

personal administrativo, personal de limpieza y personas
encargadas de servicios conexos en caso corresponda.

Capacitar en lo posible virtualmente a los comerciantes;
vendedores, proveedores y personal del mercado de basto o
espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos.
Disponer de personal entrenando para la toma de temperatura
corporal con termometro infrarrojo clinico de las personas que
ingresen al espacio temporal para el comercio de alimentos.
Cumplir con el horario y frecuencia para la recoleccidn de residuos
solidos generados.

Coordinar con el Ministerio de Defensa y Ministerio del Interior para
preservar el orden publico y brindar apoyo necesario para ei
cumplimiento de las disposiciones referidas  al aforo,
distanciamiento social, desinfeccion y uso obligatorio de mascarilla
conforme a lo dispuesto en el art.6 del Decreto Supremo N°083-
2020-PCM.

Prohibir el comercio ambulatorio dentro y fuera del espacio
temporal para el comercio de alimentos.

6.3. DE LA RESPONSABILIDAD DEL COMITE DE AUTOCONTROL
SANITARIO '

E|l comité tendré las siguientes funciones:

Difundir los lineamientos a los comerciantes o vendedores y
personal del espacio temporal habilitado para el comercio de
alimentos con el propésito de concientizar sobre los métodos de
prevencion de propagacion del COVID-19.

Implementar el “plan de vigilancia prevencién y control de COVID-
19" de espacio temporal.




Verificar el continuo abastecimiento de implementos de limpieza ¥
desinfeccion de ambientes superficies y lavado de manos.
Coordinar un horario para supervisar la limpieza y desinfeccion de
las instalaciones, mobiliario en cada puesto, asi como de las areas
comunes, pasadizos, bafios, estaciones de lavado de manos,
rampas, barandas, etc.

Verificar la disposicion del personal entrenado para la toma de
temperatura corporal de personas que ingresan al espacio
temporal habilitados para el comercio de alimentos el cual debe
portar EEP.

Determinar y exigir protocolos de desinfeccion para los vehiculos
de abastecimiento de productos. -
Determinar el horario de ingreso, de los comerciantes,
vendedores, pablico, consumidor, personal de limpieza y todas las
personas gue laboran en el espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos los cuales tendran horarios diferentes para
evitar la aglomeracion.

Supervisar la limpieza desinfeccién de las areas definidas para
la descarga de productos.

Supervisar diariamente que los comerciantes, proveedores,
glientes y ofros cuenten con los EPP's y lo usen de manera
adecuada.

6.4. DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS COMERCIANTES Y
VENDEDORES

6.5.

Estar empadronados en el registro que habilita la Municipalidad
De Santiago de Surco, incluye aguellos que presente factor de
riesgo para COVID-18.

informar a la secretaria técnica del COMITE, los nombres de los
vendedores a ‘cargo del puesto estos deben ser maximo dos,
siempre y cuando el puesto sea de un tamafio gue asegura su
distanciamiento social obligatoric no menor a un mefro.

Mantener un lavado permanente de manos duranie un minimo de
20 segundos a si mismo los comerciantes y vendedores deberan
hacer uso de gorra, chagueta o mandil y la mascarilla.

Los comerciantes no deben usar anillos ni otros accesorios en las
manos, las ufias deben estar corlas sin esmalte.

Contar con tachos, bolsas rotuladas para el almacenamiento
primario de los residuos en cada puesto, asi como cumplir con la
ruta y horario para el almacenamiento final de estos residuos.
Colocar productos dentro del area asignada, sin ocupar los
espacios destinadas al transito de los compradores y sus vias de
circulacién manteniendo el metro minimo de distancia con el
publico asistente.

DE LA RESPONSABILIDAD DE PROVEEDORES

Coordinar y gestionar con las autoridades pertinentes los
salvoconductos © permisos necesarios para la garantizar la
provisién de os alimentos.



» Los proveedores deben contar con EPP conforme a lo que
determine la autoridad sanitaria.

» Los proveedores deberan hacer uso de las estaciones de lavado
de mano al ingreso del espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos.

6.6, DE LA RESPONSABILIDAD DE LOS ESTIBADORES
PERSONAL, DE TRANSPORTE Y LIMPIEZA

* Los estibadores, el personal de fransporte y el de limpieza
deberan estar empadronados en el registro que para tal fin habifite
la Municipalidad de Santiago de Surco asimismo deben contar con
el EPP.

* Mantener un permanente lavado de manos y uso de gel
antiséptico para la desinfeccion de manos y superficie.

» Mantener limpio y desinfectado el vehiculo de transporte de
alimentos y mercaderias.

VIl. CONDICIONES DE ESPACIO TEMPORAL HABILITADO PARA EL
COMERCIO DE ALIMENTOS — COMPLEJO DEPORTIVO SANTIAGO
APOSTOL “LAS MALVINAS”

7.1. EQUIPOS DE PROTECCION PERSONAL (EPP)

v' Los EPP de bioseguridad empleados por los comerciantes del
espacio temporal se componen principalmente de los siguientes
elementos: guantes, mascarilla, gorra o cofia, lentes de
proteccion y delantal.

v" El cambio de mascarilla debe ser cuando estan himedas o
presenten roturas.

v' Los guantes deben encontrarse en buen estado de canservacion
(sin rotura ni desgaste), limpios y desinfectados. El uso de
guantes no exime el lavado de manos y la aplicacién de solucion
desinfectante.




7.2. INSTALACIONES Y SERVICIOS

7.2.1. Requisitos basicos

>

De acuerdo al Decreto Supremo N° 011-2020-PRODUCE,
que aprueba los “lineamientos para la regulacion del
funcionamiento de espacios temporales habilitados para el
comercio de alimentos en el marco de las acciones
prevencion y contencion del COVID-19 deberan respetar el
aforo maximo permitido que no debera ser mayor a la tercera
parte del aforo regular establecido por la normatividad
vigente, que permite ¢l transito seguro.

Cumplir con el distanciamiento social de al menos un (01)
metro entre las personas. Esto implica que los comerciantes
no dejen bultos frente a su puesto.

Se deberd colocar marcaciones de lineas o circulos con
pintura o material autoadhesivo para el ingreso al espacio
tempora! habilitado en cada puesto de venta, asi como para
los servicios higiénicos a una distancia de un metro entre si,
ademas se debera definir una ruta de ingreso y salida para el
pablico debidamente sefializada

Se definird puertas de entrada, salida y evacuacion del
mercado de abasto sefialando rutas de acceso, para ello
contar con personal el orden Yy control de las personas al
interior,

El espacio temporal habilitado —Complejo Deportivo
Santiago Apostol “las Malvinas “de Sanfiago de Surco,
contaran con lava manos fijos o portatiles en las puertas de
ingreso  del establecimiento  y se  garantizara el
aprovisionamiento suficiente de agua limpia, jabon liquido y
papel toalia en los lavamanos, asi como solucion
desinfectante para guantes. .

Respetar los espacios de los pasadizos comunes

El espacio temporal habilitado - Complejo Deportivo
Santiago Apodstol “las Malvinas “de Santiago de Surco,
debe establecer protocolos de desinfeccion para los vehiculos
de abastecimientos de producios.

Implementar sefialéticas para otientar sobre las medidas de
prevencion ante el COVID-19 asi mismo Iimplementar
comunicacién auditiva (perifoneo) con los clientes para
exhortar que cumplan con mantener la distancia y que
realicen sus compras en un tiempo prudencial.

Cada puesto de ventas debe contar con barreras de
seguridad que mantengan a los consumidores a una distancia
prudente de los productos y eviten su manipulacién correcta.
Cada puesto debe estar provisto de alcohol gel para la
desinfeccion.

El espacio temporal habiltado - Complejo Deportivo
Santiago Apostol “las Malvinas “de Santiago de Surco,
debera contar con un minimo de servicios basicos
indispensabies tales como servicios de agua luz y servicios
higiénicos.



7.2.2. Abastecimiento de agua

>

>

El espacio temporal habilitado - Complejo Deportivo
Santiago Apéstol “las Malvinas “de Santiago de Surco
deberd contar con suministro permanente de agua, para
realizar las operaciones dentro del mercado.

En caso de desabastecimiento de agua potable, se procedera
a detener las operaciones dentro de ias instalaciones.

7.2.3. Saneamiento ambiental

>

Realizar desinfecciones diarias de los puestos y pasadizos
comunes con desinfectantes (hipoclorito de sodio, alcohol,
peroxido de hidrogeno).

7.2.4. Limpieza y desinfeccion

>

Realizar una limpieza minima diaria asi mismo programar un
reordenamiento de limpieza y desinfeccion sin afluencia del
publico. :

Deben adoptar las medidas necesarias para la limpieza y
desinfeccién diaria de las 4reas comunes y de los servicios
higiénicos, incluyendo a los comerciantes que cumplan con la
limpieza y desinfeccién diaria de las superficies de contacto
de los puestos (por ejemplo, pisos, mostradores efc.)

'7.25  Disposicion de residuos solidos

>

Disponer del personal necesario para la vigilancia y control
del manejo adecuado de residuos sélidos tanto en el
almacenamiento primario intermedio y final, la desinfeccion de
estos, asi como la recoleccion diaria de los residuos.
Disponer de la implementacién necesarios para el manejo
adecuado de los residuos sélidos (tachos con tapa).
Supervisar a diario que se cumpla con el almacenamiento y
recoleccién de los residuos sélidos generados

“Recojo de los residuos generados en los puestos se debe

realizar segin la ruta y horario determinado por el COMITE
del mercado de abasto o espacio temporales habilitados para




el comercio de alimentos, l0s cuales no deben coincidir con la
ruta y horario para el abastecimiento de los productos.

E! espacio temporal habilitado — Complejo Deportivo
Santiago Apdstol “las Malvinas “de Santiago de Surco,
dispondran de un tacho 0 recipiente a pedal y tapa vaivén con
bolsa interna color rojo para desechos peligrosos (guantes,
mascaritla, servilleta, pafiuelos, cofias U otro elemento
contaminante) usadas por clientes y trabajadores. Ademas,
antes de su eliminacion deberan ser desechadas con una
bolsa adicional, amarradas con doble nudo y desinfectadas
con hipoclorito de sodio al 1%.

El personal que manipule las bolsas con residuos después del
desecho de las mismas deben realizarse adecuados procesos
de lavado y desinfeccion.

Area de almacenamiento de residuos solidos debe contar con
contenedores  diferenciados para residuos organicos €
inorganicos.

7.2.6. Servicios higiénicos

»

Los servicios higiénicos deben mantenerse operativos, en
buen estado de mantenimiento, higiene con iluminacion y
ventilacion que facilite su uso.

Los aparatos sanitarios deberan ser higienizados
frecuentemente

Se debe utilizar material informativo sobre el correcto lavado

" de mano o desinfecci6n en ia parte superior, s debe contar

con jabon liquido, papel toalla y tacho para residuos con tapa
vaivén o pedal.



15 de octubre: Dia Mundial de! Lavado de Manos

. iRecuerda secarte las manos al finall - -

7.3. CONDICIONES SANITARIAS DE MOBILIARIOS, EQUIPOS Y
UTENSILIOS -

* El mobiliario, equipos y utensilios deben estar fabricados de
materiales resistentes a la corrosion que no transmitan
sustancias toxicas ni impregnen a los alimentos de olores o
sabores desagradables y que sean capaces de soportar
repetidas operaciones de fimpieza y desinfeccion.

7.4. CONDICIONES SANTARIAS DE LOS PUESTOS DE VENTA

* Deberan ser de material no inflamable, facil de limpiar y
desinfectar.

» La distribucion de las secciones sera por tipo de alimento de tal
manera que se evite la contaminacidn cruzada.

» Cada puesto de venta debe estar dotado de soluciones
desinfectantes a fin de realizar periddicamente la desinfeccién
de superficies en contacto.

7.5. CONDICIONES DE SEGURIDAD

= Implementar una sefializacién de la puerta de entrada y salida
de manera que sea visible (flechas en el piso sobre sentido de
entrada y salida)

s Mantener libres las vias de evacuacion

= Mantener vigente los extintores

* En los corredores los vendedores no deben invadir con su
mercaderia los corredores y letreros colgantes.

» Toda la sefializacién de seguridad debe mantenerse en buen
estado.




« Sepalizar el area de residuos solidos, contenedores principales
para el acopio de RRSS del mercado, pard residuos organicos
e inorganicos, el area de residuos sélidos debera un érea libre,
ventilada, sefalizando cada tipo de residuos. A la salida del
establecimiento se disponga de un contenedor diferenciado
debidamente sefializado para desechar guantes mascarillas y
otros elementos Biocontaminados.

. Sefializar RRSS organicos € inorganicos ¥y Biocontaminados.

7.6. PERSONAL
7.6.1. Personal administrativo y operativo

» Requisitos para acudir al centro de trabajo
« No presentar ningun s(ntoma de la enfermedad de
- COVID-19

+ No haber regresado de viaje del interior o exterior del
pais en un plazo no menor a 15 dias

« No estar en contacto directo con las personas de caso
confirmado de COVID-19

+ No ser persona €n condiciones de vulnerabilidad frente
al COVID-19

« Contar con mascarilla durante todo el tiempo que
permanezca en las instalaciones

« Para evitar el contagio de COVID-19, se debera
reducir al minimo el uso de accesorio como joyas, reloj
entre otros.

» Consideraciones antes del inicio diario de actividades
Pasos a seguir del personal:
e Paso 1: control de la salud del personal
Previo al ingreso de las instalaciones, el responsable
del mercado verificara que el personal cuente con
mascarilla, se recomienda que controle la temperatura
con un termometro infrarrojo clinico.

« Paso 2: desinfeccion de calzado
Se empleard pediluvios, bandeja desinfectante de
calzado o rociadores que contengan soluciones
desinfectantes




Paso3: lavado y desinfeccién de manos por al menos
20 segundos

Paso 4: Colocacion de uniforme, colocarse uniforme
exclusivo para la atencién

> Consideraciones durante las aciividades

Evitar tocar los ojos, nariz y boca sin lavarse la mano
previamente .

Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla
entre el personal, proveedores, visitantes y clientes.
Las conversaciones enfre el personal, deben
realizarse siempre manteniendo el distanciamiento
social. '

» Condiciones al finalizar las actividades

Se refirara las EPPs usadas y los desecharan en
tachos para residuos peligrosos con bolsas de color
rojo, luego realizara el lavado y desinfeccién de manos
y se colocara los EPP necesarios para el retorno a
casa.

Se recomienda controlar la temperatura del personal a
la salida de tienda con un termémetro infrarrojo clinico.

7.6.2. Personal externo

El personal externo contemplado en Ia guia es la
sigulente: fiscalizadores, proveedores de alimentos,
personal de saneamiento, proveedores de reparto,
entre ofros.

Debera contar con EPP (mascarilla, cofia) y de no
contar con ello se les facilitara para el desarrollo de
sus aclividades. De no cumplir con las medidas
preventivas de bioseguridad establecidas no podra
ingresar 0 permanecer en el mercado.
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ANEXO Il

FICHA DE REPORTE DE SIGNOS Y SINTOMAS ASOCIADOS AL COVID-i9
Declaracion Jurada

He recibido explicacién del objeto de esta evaluacion y me comprometo a responder
con la verdad

Datos del mercado de abasto o espamo temporal habllltado parael comercuo de
: alimentos:

Denominacion:
Ubicacién:
N" de puesto;

- - Datos del personal del Mercado 0. espacm hablhtado para comercto de allmentos §
proveedores u otras personas: . S

Apeilidos y Nombres:
DNI:

Direccién domiciliaria:
N*® (Celular):

En los dltimos 14 dias calendario, ha tenido algin de los sintomas siguientes:
Sl NO

1. Sensacién de alza térmica o fiebre

2. Tos, estornudos o dificultad para respirar

3. Expectoracién o flema amarilla o verdosa

4. Contacto con persona(s} con casos confirmados de CovID-18
5. Estd tomando alguna medicacién {detallar cual o cuales)

6. Otros (problemas de salud, etc)

Todos los datos expresados en esta ficha constituyen declaracién jurada de mi parte.
He sido informado de no omitir o falsear informacién, caso contrario, asumo las
consecuencias.

Fecha: // : Firma
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